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TERMO DE COLABORAGAOQ N° 31/2023

TERMO DE COLABORAGAO QUE
ENTRE S| CELEBRAM A PREFEITURA
MUNICIPAL DE OURINHOS E ©O
INSTITUTO QUALITA.

Por esle instrumenlo, de um lado a PREFEITURA MUNICIPAL DE OURINHOS. Estado de Sio
Paulo, entidade de direito publico interno, inscrita no C.N.P.J. sob n°® 53.41 5.717/0001-60, com sede 3
Travessa Vereador Abrahao Abujamra, n® 62, Centro, neste ato representada pelo Prefeito Municipal
Sr. LUCAS POCAY ALVES DA SILVA, brasileiro, casado, bacharel em direito, residente e domiciliado
a Rua Pedro Marques de Ledo, n° 1.738, Jardim Paulista, nesta cidade de Ourinhos, Estado de Sao
Paulo, portador da Carteira de Identidade RG sob n° 34.723.199-8 e CPF sob n° 342.843.318-17,
doravante denominada ADMINISTRAGAO PUBLICA MUNICIPAL, e de outro lado o INSTITUTO
QUALITA, com sede na cidade de Marilia, Estado de S&o Paulo, Avenida Brasil, n® 116, Salas 40, 41,
42 e 43, Centro Comercial Galeria San Remo, CEP 17.509-052 inscrita no CNPJ sob n°
32.137.019/0001-70, neste ato representada pelo Sr. PAULO ROBERTO LELIS GALLO, brasileiro,
empresario, portador da Carteira de Identidade RG n° 27.239.158-X e inscrito no CPF n°®
170.683.438-13, residente e domiciliado a Avenida Jodo Spadoto, n® 325, Condominio Green Valley,
na cidade de Marilia, Estado de S&o Paulo, doravante denominada ORGANIZAGAO DA
SOCIEDADE ClViL (OSC), firmam o presente Termo de Colaboragdo, com fundamento na Lei
Federai n® 13.019/2014, e suas alteragdes posteriores, combinada com o Decreto Municipal n® 7.374,
de 23 de fevereiro de 2021, consoante Processo n° 626/2023 — Chamamento Publico n® 05/2023,
que e parte integrante do presente instrumento e no qual estao vinculadas as partes, mediante
clausulas e condigtes que mutuamente aceitem e outorgam a saber:

CLAUSULA PRIMEIRA — DO OBJETO

1.1 - O presente Termec de Colaboragio, nos termos da Lei n® 13.019/2014 e do Decreto Municipal
7.374/2021, tem por objeto a parceria com Organizacdo da Sociedade Civil visando executar o
programa de seguranca alimentar e nutricional e a implantagio de um restaurante popular no
municipio de Ourinhos — SP, para execugéo do preparo e fornecimento de refeicdes aos comensais
do Restaurante Popular, com inclus@o de médo de obra e géneros alimenticios “in natura”, conforme
especiticagoes conslantes neste edital e seus anexos,

1.1.1 — O Objeto inclui, @lém do preparo e fornecimento de refeicdes aos comensais do Restaurante
Popular — Ourinhos/SP, com inclusdo de méo de obra e géneros alimenticios “in natura’, bem como a
limpeza geral, fornecimento de materiais descartaveis e de limpeza, aquisicdo e manutencdo dos
equipamentos e utensilios utilizados na execugio dos servigos, aluguel do prédio, energia, agua e
demais despesas necessarias para a operacionalizagdo total das cozinhas industriais, além das
devidas adequagoes civil, elétrica e hidraulica dos imoveis, a limpeza dos locais onde seréo servidas,
com o fornecimentc de gas liquefeito derivado de petrdleo e dos materiais de limpeza para tal, para a
perfeita execugao dos servigos, mao-de-obra especializada, pessoal lecnico, operacional e
administrativo, em ntmero suficiente para desenvolver todas as atividades previstas, observadas as
normas vigentes de vigilancia sanitaria.

1.1.2 — O objeto inclui ainda a manutencéo predial compreendendo a prestagdo de servicos de
manutengdo preventiva, corretiva, reparagdes, adaptagoes, e pequenos servigos, com fornecimento
de material e mao de obra e
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1.2 — Objetivo Geral: Seu principal objetivo & o de suprir a caréncia nutricional da populagao de baixa
rendes, fornecendo refeicdes de qualidade, em local confortavel e de facil acesso, balanceadas e de
alto teor caldrico, melharando suas condigdes de vida e promovendo, de forma paralela, o resgate da
cidadania.

1.3 — Objetivos Especificos:

a) Elevar a qualidade da alimentagdo fora do domicilio, garantindo a variedade dos cardapios com
equilibrio entre os nutrientes (proteinas, carboidratos, sais minerais, vitaminas, fibras e agua) na
mesma refeigdo, possibilitando ao maximo o aproveitamento pelo organismo;

b) Prarmover agdes de educacdo alimentar voltadas a seguranca nutricional, preservacgéo e resgate da
cultura gastronémica, combate ao desperdicio e promogao da saude;

¢) Gerar novas praticas e habitos alimentares saudaveis, incentivando a utilizagao de alimentos de
forma integral;

d) Promover o fortalecimento da cidadania por meio da oferta de refeigbes em ambientes limpos,
confortaveis e em canformidade com as orientagdes dos orgaos de vigilancia sanitaria, favorecendo a
dignidade e convivéncia entre os usuarios,

e) Estimular os tratamentos bioldgicos dos residuos orgénicos e a criagdo de hortas;

f) Disponibilizar o espago do Restaurante Popular para realizagdo de atividades de interesse da
sociedade (reunides, comemoragdes, cursos de culinaria saudavel e outros eventos);

g) Capacitar profissionais para atuarem em estabelecimentos destinados ao preparo e oferta de

refeicoes de pessoas cujas familias encontram-se em acompanhamento PAIF.’PAEF;‘

h) Fomentar a utilizacao dos géneros alimenticios produzidos atraveés do Programa de Aquisigao de
Alimentos — PAA;

i) Articular agées com a rede de servigos do Municipio.
CLAUSULA SEGUNDA — ESPECIFICAGAO DOS SERVIGOS

2.1 — O presente lermo lem por objetivo a contratagao de entidade objetivando a execugao do
preparo e fornecimento de refeicoes aos comensais do RESTAURANTE POPULAR -
OQURINHOS/SP, com inclusdo de mac de obra e géneros alimenticios “in natura®, bem como a
limpeza geral, fornecimento de materiais descarlaveis e de limpeza, aquisicdo e manutencao dos
equipamentos e ulznsilios utilizados na execugao dos servigos, aluguel, energia, agua e demais
despesas necessarias para a operacionalizaglo total das cozinhas industriais, alem das devidas
adequagoes civil, elétrica e hidraulica dos imdveis, sob o regime de empreitada por preco unitario
conforme especificacdes do projeto basico compreendendo-se:

2.1.2 - INSTALAGCAO DE 01 (UM) RESTAURANTE POPULAR:
a) Manutengdo e administracdo de um local para serem servidas refeiges dianias, para publico
restrito, devendo contar com equipe minima de 01 cozinheiro, 01 nutricionista e 1 auxiliar
administrative e, devendo receber prestadores de servicos provenientes de programas sociais
municipais; com oferta de alimentagdo nutritiva e balanceada a pessoas pm situagéo de
vulnerablilidade e risco social; ~
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b) O restaurante oferecera_refeicbes sauddveis e balanceadas de segunda a sabado, com preco
acessivel de R$ 2.00 (dois reais), as pessoas que se encontram em situaclo|de insegurancga
alimentar e nutricional, como familias em situacao de extrema pobreza, familias que $e encontram em
vulnerabilidade social, idoso e estudantes de baixa renda, estando isentas dg qualquer valor
monetario &s pessoas em situagdio de rua. Desta forma, o restaurante ndo sera aberto ao publico,
mas atendera as pessoas cadastradas no Cadastro Unico do Governo Federal e engaminhadas pela
Secretaria de Assisténcia Social, que serdo selecionadas a partir de avaliagao sogial, levando em
conta renda, faixa etaria, exposigéo a situagbes de risco, entre outros, até a quarjtidade de vagas
estimada.

2.1.3 — Capacidade de 500 refeicdes diarias sendo divididas em duas modalidades:

Descricdo l Quantidade por dia Publico que sera atendido

Refeigao 100 Pessoas em situagéo de rua, pré selecionadas pelos servigos
gompetentes € isentas de qualquer custo.

Refeigao 400 Demais usuarios pré selecionados pelps servigos
competentes com valor comensal de RS 2,00 reais por
refeicao.
Total de refeigGes 500

¢) Publico-alvo: pessoas residentes em Qurinhos inscritas no Cadastro Unico que $e encontrem em
situacdo de extrema pebreza elou risco social, com prioridade aquelas em situagao|de rua, criangas,
adolescentes, idosos e pessoas com deficiéncia (PCD);

d) Sucintamente, a implantagdo e execugao do preparc e fornecimento de refeicdgs aos comensais
dos Restaurante Popular, sendo oferecidos 500 (guinhentos), sendo 100 unidgdes/dia para as
pessoas em situacdo de rua isentos de qualguer custo e 400 unidades/dia para og demais usuarios
pré selecionados pelos servicos competentes com valor comensal de R$ 2,00 reais por refeigao, pelo
sistema de porcionamento com inclusao de mao de obra e géneros alimenticios| 'in natura”, bem
como a limpeza geral, fornecimento de materiais descartaveis e de limpeza, aquisiao e manutencao
dos equipamentos e utensilios utilizados na execugéo dos servigos, aluguel do preédio, energia, agua
e demais despesas necessarias para a operacionalizagdo total da cozinha industrial, aléem das
devidas adequacoes civil, elétrica e hidraulica do imavel.

e) O inicio dos servigos & imediato, e podera ser atraveés de marmitex n° 8, por|causa do Covid,
ficando a critério da Administragdo, devendo esta ser consultada antes de qualquer definicéo de
fornecimento da contratada.

214 - A CONTRATADA devera executar as atividades necessérias ao cumprimento do objeto
contratado, dentre as quais se destacam:

| - Programagao das atividades de nutrigéo e alimentacao;
Il - Elaboracdo de cardapio diario completo e semanal, observando relagéo de géneros e produtos
alimenticios padronizades com a respectiva “per capita” e frequéncia de utilizagao;
Il - Armazenamento adequado dos géneros e produtos alimenticios e matenais de consumo
fornecidos pela CONTRATADA,

|\ - Pré-preparo e cocgao dos alimentos;

V - Acondicichamento da refeicao em recipientes isotérmicos;

VI - Expedicéo, distribuicio e porcionamento da refeigdo aos comensais;
VIl - Higienizacdo das dependéncias, equipamentos e utensilios envolvidos na prestacao dos

- CEP 19.900-000 - Qurinhos/SP

S.8p.gav.br
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2141 - Os servigos deverao eslar sob responsabilidade técnica de nutrid
desenvolvimento das atividades inerentes ao servigo de nutrico.

2.1.4.2 - A CONTRATADA devera prestar o servico nos padroes técnicos ditadg
vigenies.

2.1.4.3 - O guadro de pessoal técnico, operacional e administrativo devera ser qualifi
suficiente;

2144 - Na elaboragdec dos cardapios deverdo ser observados os habitog
caracleristicas dos comensais possibilitando dessa forma, atendimento adequado.

2.1.4.5 - A alimentagdo servida devera ser equilibrada e racional, estar em cong
sanitarias adequadas com a devida identificagédo do valor calorico.

2.1.4.6 - As refeicées deverdo estar acondicionadas apropriadamente de forma
temperatura dos alimentos até seu porcionamento.

2.1.4.7 - As amostras de alimentagdo a serem servidas deverdo ser separadas
recipiente esterilizado e mantidos lacrados e sob refrigeragio no prazo de 72 (setenf]
para eventuais analises laboratoriais.

2.14.8 - A Conlratada devera efetuar controle bacteriologico/microbiologico da al
fornecida a qualguer tempo a pedido do Gestor do Contrato.

2.1.4.9 - Durante a execugao do servico a OSC devera observar a aceitagdo, a a
monitoramento das temperaturas das refeicbes servidas, para possiveis alteragoes
visando atendimento adequado, com base na Portaria C.V.S. n’5/13, de 19/4/2013.

2.1.4.10 - Para garantir a manutencao da qualidade do servigo, a OSC, devera ela
Boas Praticas de Manipulagdo, com base na Portaria C.V.S. n° 6/99, de 10/03/9
Portaria C.V.S. n® 18/08, de 9/9/08. considerando que a prestagdo de servico
alimentagdo realizar-se-a medianle a ulilizagdo das dependéncias do Contr.
alimentacio sera preparada e distribuida.

2.1.4.11 - Horario de distribuicao e funcionamento do restaurante de Segunda a Saba

Almogo das 11:00 as 13:30 horas (ou até bater a cota diaria de refeigbes).

2.1.5 - COMPOSICAO DA REFEICAO

2151 - Os cardapios deverao apresentar preparacdes variadas de modo
aceitabilidade conforme sugeslées constantes do anexo.

2.1.6.2 - A seguir serao enumeradas as principais composicdes do cardapio:

a) - A forma de preparo ficard a critério da CONTRATADA,

b) - Os géneros e produtos componentes do cardapio basico padrao, fornecidos pela
poderéo ser substituidos pelos demais géneros constantes deste projeto basico pela
c) - Para o atendimento das necessidades nutricionais didrias recomendada
organizados cardapios variados com base na relacao de géneros e produ
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padronizados.

2.1.5.3 - Cardapio Basico:

a) - Composigéo da refeigao diaria,

b) - Para elaborag&o e execugéo dos carddpios, devera ser observado o que segue:
¢) - Os ingredientes de cardapic a seguir relacionados deveréo satisfazer s exigénclas especificas e
indicadas abaixo.
d) - O item "Sugeslao de Cardapio” é apenas um modelo a ser apresentado pela Congratada para fins
de aprovacio, podendo a mesma apresentar outras sugestdes.

) - Os ingredientes (géneros alimenticios) serao de responsabilidade da OSC.
f) - Fica vedada a utilizacéo de ovo como prato principal;

g) - Fica vedada a repeticdo de prato principal e da guarnicao dentro da mesma quinzgna.

2.1.5.4 - SUGESTAO DE CARDAPIO

2.1.5.5 — Almoco

ARROZ
a) Em todas as refeicoes devera ser servido arroz de 1° qualidade

FEIJAO
a) Em todas as refeigdes devera ser servido feijdo de 1° qualidade

SALADAS
a) Devera ser servida diariamente ja temperada.

GUARNICOES
a) Devera ser servido diariamente, com preparagdes diversas de acordo com a caracteristica do prato
principal.

2,1.6 - ESTIMATIVA DE CONSUMO

a) Quadro estimativo de comensais / dia:

Servigo Quantidade Semana Comensa|
(unidade)
Almoco | 100 Segunda-feira a Sabado Sem custo comensal
Almoco 400 Segunda-feira a Sédbado Com custo de R$ 2,00 reais comensal
Total geral 500 unidades/dia

b) Mediante aviso prévio, a CONTRATANTE, podera a qualquer tempo, alterar o estabelecido no item
anterior.

c) As medigGes dos servigos prestados ocorrerdo através de controle de planilhas dirias, fechando-
se no ullimo dia do més. Para medigao dos servigos prestados sera considerado| efetivamente o

numero de usuarios atendidos.

2.1.7 - LOCAL DE PRESTACAQ DOS SERVICOS

2.1.7.1. RESTAURANTE POPULAR - OURINHOS/SP — A CONTRATANTE junlamente com a

niro — CEP 19

00 | Site: Www.ourinhos.sp.gov.br |




CONTRATADA irdo em comum acordo esceclher o melhor local para a adequacéo e
Restaurantes.

2.1.7.2. As medidas de acessibilidade que devem ser adotadas para atendimento d
deficiéncia ou mobilidade reduzida e idosos devem ter como parametro norteador a A

a qual dispGe sobre "Acessibllidade a edificagdes, mobiliario, espagos e equipamento

2.1.8 - EQUIPAMERNTOS E INSTALACAO

2.1.8.1 Os equipamentos relacionados no Anexo I-A do Edital e as instalagdes serag

CONTRATADA em forma de COMODATO.

2.1.9. RECURSOS HUMANCS

2.1.9.1 - Para o desenvolvimento das atividades previstas no Objeto deste Edital,
devera disponibilizar, no minimo, a seguinte Equipe de funcionarios exclusivos para a

implantacéo dos

As pessoas com
BNT NBR 9050,
5 urbanos.

» colocados pela

a OSC gestora
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Cozinheiro
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| N Auxiliar de cozinha 06
R I
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Porteiro
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2.1.9.2 — Demais fungbes que ndo foram discriminadas acima podem ser substitu

mantenham o objetivo precipuo a gue elas deveriam cumprir, como por exemplo,

podera ser substituido por sistema de videomonitoramento,

das, desde que
o Vigilante que

2.1.9.3 - A fungdo de Assistente Social ndo precisa ser exclusivamente contratada para o fim de

integrar os quadros do Restaurante Popular, mas podera ser uma assistente socia
quadros da interessada, desde que preste o servigo necessario no Restaurante Popul

que equivale tambem a fungdo de Assistente Administrativo.

2.1.9.4 — No tocante a fungéo de Auministrador Geral, também néo é obrigatoria su
que esta administracdo devera ser feita pela interessada e sua competéncia distr
outros integrantes do quadro de funcionarios, como, por exemplo, os assistentes a

ele,

2.1.10 - OPERACIONALIZACAO DO SERVICO

2.1.10.1 - Os géneros e produtos alimenticios, produtos de higiene e limpeza e outr

CONSUMO necessarios & execugao do servigo, deverao ser de qualidade comprovada:

2,1.10.2 - Para a utilizagdo dos géneios e produtos alimenticios, devera ser gbservadd

Cadigo Sanitario do Estado de Sao Paulo (Decreto Estadual n® 12.486, de 20/1 0/78)
n” 6/89, com alteracOes dadas pela Poriaria C.V.S. n° 18/08.

2.1.10.3 - O armazenamento de gérieros e produtos alimenticios a execucao dos sery
estocados em lacal apropriado, obedecendo, a Portaria C.\V.S. n° 6/99, com alterag

900-000 - Ourinhos/SP
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Portaria C.V.S. n° *8/08:

2.1.104 - O estoque minimo de géneros € materiais deve ser compativel com
necessarias para o atendimento, devendo estar previsto estogue emergencial de pro
& nao pereciveis destinados a substituicdo, em eventuais falhas no fornecimento regy

21105 - O preparo dos alimentos, em todas as suas fases, devera ser execut
treinado, observando-se as técnicas recomendadas, e de acordo com o Regul
estabelecido pela Portaria C.V/.S. n® 8/99, com alteragdes dadas pela Portaria C.V.S. 1

2.1.10.6 - Os alimentos nao consumidos imediatamente apods o preparo deverdo ser
temperaiura superior a 65°C ou inferior a 10°C (saladas e sobremesas), até o m
distribuigéo;

2.1.10.7 - Os vegetais consumidos crus deverao obrigatoriamente ser sanitizados
hipoclorito de sédio e conservados em refrigeracéo até o momento da distribuicdo, ¢

da Portaria C.V.S. n°® 6/99, com alteragbes dadas pela Portaria C.V.S. n°® 18/08;

2.1.10.2 - Todos os alimentos prontos para consumo deverao ser mantidos em recip
ou cobertos com fita filme de P.V.C., atoxico e mantidos em temperaturas adequadas;

2.1.10.9 - A dgua para diluig@o de sucos devera ser filtrada;

as gquantidades
dutos pereciveis
lar de géneros,

ado por pessoal
amento Técnico
v 18/08;

mantidos a uma
omento final da

em solugdo de
m conformidade

entes tampados

2.1.10.10 - Todas as refeigbes deverao ser submetidas ao Contratante para degustacao, devendo a

Contratada realizar imediata retirada e substituicdo das preparacdes efou alimel
considerados inadequados ou improprios ao consumo.

2.1.10.11 - A distribuigao das refeictes serda de responsabilidade da Contratada,
horarios estabelecidos. No porcionamento das refeigdes, deverdo ser observadas
lemperalura e apresentacao das porgoes;

2.1.10.12 - Todos os componenles do cardapio deverido estar disponiveis em quantid
para servir do primeiro ao ultime comensal;

2.1.10.13 - Os utensilios e recipientes a serem disponibilizados pela Contratada
servigos deverao estar em condigdes adequadas de uso e em quantidade compativ

de refeigbes a serem servidas;

2.1.10.14 - Todos os componentes do cardapio deverao ser identificados quanto ao sg

ntos que forem

observados os
a uniformidade,

ades adequadas

a prestagédo de
| com o numero

:u valor calorico.

2.1.10.15 - Para vontrole de gualidade da alimentagdo a ser servida, a Contratada devera coletar

diazriamente amostras das preparaces, bem como das dietas especiais, se houver,
refrigeragao por 72 (selenta e duas) horas, para eventuais andlises microbiolg
expensas, apresentando o resultado (laudo) ao Contratante.

2.1.10.16 - A higienizag@o das dependéncias, equipamentos e utensilios envolvidos
servigo sera de responsabilidade da Contratada, e deverd ser executada observads
Partaria C.V.S. n” 6/99, com alteragdes dadas pela Portaria C.V.S. n° 18/08:

211017 - O controle integrado de pragas sera realizado, sempre gue necessa
lreinado ou empresa qualificada, cuja aplicagdo de produtos so deve ser realizada q
lodas as medidas de prevencao nas instalagdes, insumos e alimentos, s6 podend

e manté-las sob
hgicas, as suas

na prestagao do
s as normas da

ro, por pessoal
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PREFEITURA DE

prodlutos registrados no Ministério da Saude.

21,1018 - A higlene pessoal dos empregados e a
suparvisionadas diariamente pela Contratlada;

2.1.10.19 - Os residucs e sobras de alimentos serdo recolhidos pela Contratada, g
fizerem necessarias, acondicionados em sacos plasticos reforgados nas cores recq
legislagao vigenle, e transportados até o local indicado pelo Contratante para o destin

2.1.10.20 - Os vasilhames e caixoles pertencentes & Contratada deverao estar dis
esinbelecido pele Contratante para tal fim;

limpeza dos uniforme

5 deverao ser

lantas vezes se
»mendadas pela
o final;

postos em local

2.110.21 - A higienizacdo das areas adjacentes a cozinha, utilizadas pela Contratada, e de sua

responsabilidade.

2.1.10.22 - As adaptacdes/complementacbes que se fizerem necessarias, na area fisica e nos

eglinamentos, serio de responsabilidade da Contratada;

2.1.10.23 - A manutencao preventiva e corretiva na area fisica do restaurante e dg
ser.: de inteira responsabilidade da Contratada, devendo informar previamente a G
guaiquer execugéo de servigo, evitando desta feita interrupgdes na perfeita execuca
corprometimento da seguranca dos funcionarios e comensais;

2.1.10.24 - A produgao de refeigbes dentro de padrées higiénico-sanitérios satisfat
importante para a promogdo e manutengao da sadde. A ocorréncia de contaminag

ser responsavel por surtos de doengas transmitidas por alimentos. Facas e

representam risco significative de contaminagao.

2.1.10.25 - Recomenda-se o uso de utensilios de corte de cores diferenciadas para g
preparo e preparo de alimentos.

2.110.26 - A Contratada devera manter o quadro de pesscal (técnico e operaciq
ate, der plenamente as obriga¢des contratuais assumidas;

bS equipamentos
ontratante sobre
0 dos servigos &

brios & condigao
80 cruzada pode
abuas de apoio

ada area de pré-

nal) de forma a

2.1.10.27 - A Contratada deverd manter na unidade, obrigatoriamente, um Nutricionista responsavel

téciiico, devidamente credenciado e com poder para deliberar e atender gualqu
Servico de Nutricao e Dielética (SND) do Contratante;

2.1.10.28 - A Coniratada devera cuidar para que as normas e regulamentos interng
sejam respeitados;

2.1 10.29 - O controle de salide dos empregados da Contratada, bem como o cumgp
as oxigéncias da legislagdo sanilaria trabalhista, relativas aos exames medic
responsabilidade;

2.1.10.30 - Os empregados deverdo se apresentar barbeados, com unhas aparadas
usc de esmaltes, brincos, colares, pulseiras e outros adornos, durante o trabalho;

21,1031 - Os empregados deverio se apresentar nos locais de trabalho devidamer
portando cracha de identificagéo funcional, e limitar sua presenga aos seus horarios

2.1.10.22 - Os uniformes devem ser fornecidos pela Contratada, compreendendo:

er solicitagdo do

s do Contratante

rimento de todas

0s, sdo de sua

sendo vedado o

te uniformizados,
de trabalho;

aventais, jalecos,




calcas e blusas, de cor clara, calgados fechados, botas antiderrapantes, i
abrijatoriamente rede de malha fina para protegao dos cabelos, mesma que o unifor
bibi:o ou qualguer outra pega similar;

21 10.33 - A escala de servico mensal dos empregados da Contratada devera ser a
do Contratante, especificando todas as categorias com nome, respectivos horarios € {

cluindo, ainda,
me inclua touca,

fixada no recinto
ungao.

2.2 - DAS BOAS PRATICAS AMBIENTAIS, ESPECIFICAS DO USO RACIONAL DA AGUA

a) Uolaborar com as medidas de redugac de consumo & uso racional da agua, cujps encarregados
devem atuar como facilitadores das mudangas de comportamento de empregados da Contratada,

esperadas com essas medidas;
b) Manter critérios especiais e privilegiados para aquisicdo e uso de equipamentos
gue promovam a redugéo do consumo de agua,

c) Ientificar pontos de uso/habitos e vicios de desperdicio de agua;

e complementos

c.1) Na identifica¢do das atividades de cada ponto de uso, os empregados deven) ser treinados e
orie “iados sistematicamente contra habilos e vicios de desperdicio, conscientizand¢ os empregados

solie atitudes preventivas.

c.2) Estdo proibidas as seguintes agoes/atitudes:

| - Colocar folhas e vegetais de mclho em vasilhame com agua, durante sua lavagem, ficando a

torreira aberta durante o tempo tode, quando da lavagem das folhas/legumes uma a

uma;

Il - ilanter torneira aberta com bacia embaixo, transbordando agua e sem empregatlo naquele ponto

de uso;
Il - Execular operacdes de lavar e de descascar batatas simultaneamente, man
abela enquanto executa a segunda tarefa (descascar);

tendo a torneira

IV - Limpar aves e carnes numa vasilha cheia de agua e mantendo a torneira jorrando sobre a

vasilha;

V - Encher a vasilha de agua completamente ao executar limpeza no interior de vasilhame;

V| - Interromper algum servigo, para fumar, conversar ou por outro motivo, man
aberia;

tendo a torneira

V|| - Realizar descongelamento de polpas de frutas com a torneira aberta par longo periodo,

dire amente sobre as embalagens;
VIIl - Deixar carnes salgadas, 24 horas dentro de uma cuba, com a torneira aberta
sal:

I¥ - efirar as croslas dos paneldes/caldeirdes enchendo de agua até a borda.

para retirada do

c.3) Devem ser adotados procedimentos corretos com o0 Uso adequado da agua, utilizando com
economia/sem desperdicio e sem deixar de garantir a adequada higienizagao (lo ambiente, dos

alimenlos e utensilios, bem come dos empregados.

d) Lavagem de folhas e legumes:

| - Desfolhar as verduras; separar as folhas e desprezar as partes estragadas, sempre com a torneira
fechada ou iniciar a lavagem quando, no caso de verduras, todo o lote estiver desfolhado;

| - Lavar em &gua corrente escorrendo 0s residuos;

Il - Dueinfetar em cuba especifica ou em monobloco exclusivo, imergindo os alime
clorada a 200 PPM por 20 minutes. (1 colher de sopa de agua sanitaria a 2,0-2,5%e
potivel - min, 100 e max. 250 PPM);

IV - Moritorar a concentracéo de cloro. Nao deve estar inferior a 100 PPM;
V - pionitorar a turvacdo da solugdo e a presenca de residuos:

VI - Enxugar em cuba especifica ou monobloco exclusivo com agua potavel ou em

ntos em solugao
m 1 litro de agua

solugao de agua
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ou vinagre a 2% (2 colheres de sopa para 1 litro de agua potavel);
VIl - Picar, quando necessario, cbservando rigorosamente as condigdes de higigne (mao, luvas
descartaveis e utensilios/equipamenios desinfetados).

e) hlanter a torneira fechada quando:

| - Desfolhar verduras e horlaligas;

Il - Descascar legumes e frutas;

lll - Cortar carnes, aves, peixes, etc.,

IV - Limpar as utensilios: paneldes, bandejas ete.;

V - Quando interromper o trabalho, por gualguer motivo.

f) Outras praticas:
| - Adotar redutores de vazdo em torneiras (arejadores), pois sao dispositivos que cgntribuem para a
economia de agua, em torno de 25%;
Il - Utilizar bocais de torneira com chuveiros dispersantes, que aumentam a area|de contato dos
legumes, frutas e, principalmente, das folhosas, diminuindo assim o desperdicio;
Il - Ndo encher os utensilios de agua para ensaboar, usar pouca agua e somente a quantia
necessaria de detergente;

IV - Nao utilizar agua para descongelar alimentos;
V - Ac limpar os utensilios: paneloes, bandejas, etc., utilizar espatula para remog¢édo da crosta e
escova nao abrasiva;

V1 - Depositar os restos inserviveis ao lixc.

2.3 - DA EFICIENCIA ENERGETICA

a) Verificar periodicamente os sistemas de aguecimento e refrigeragao. A formagao de chamas
amareladas, fuligem nos recipientes e gelo podem ser sinais de mau fungionamento dos
equipamentos, manutengao inadequada ou ulilizagdo de combustivel de ma qualidade;

b) Verificar, para que haja boa dissipagac de calor e economia de energia elétrica, ventilagdo no local
de instalagéo e a inexisténcia de sujeira ro condensador do sistema de refrigeragao;

c¢) Verificar o local da instalag@o dos sistenas de aguecimento para que correntes de ar nao apaguem
as chamas;

d) Manter criterios especiais e privilegiados para aquisigdo de produtos e equipamentos que
apresentem eficiéncia energélica e reducgio de consumo;

e) Desligar as luzes dos ambientes ndo ocupadas e acender apenas as luzes necessarias;

f} Realizar manuiengao em equipamenleos com mau funcionamento ou danificados [como lampadas
qgueimadas ou piscando, zumbido excessivo em reatores de luminarias e mau fuphcionamento de
instalagdes energizadas;

g) Sugerir, ao Contratante ou diretamente @ Comissao Interna de Racionalizagdo do|Uso de Energia
(CIRE), locais e medidas que lenham a possibilidade de reducéo do consumo de engrgia, tais como:
desligamento de sistemas de iluminagéo, instalacio de interruptores, instalacdo ge sensores de
presenga, rebaixamento de luminarias etc.;

h) Realizar verificagdes e, se for o caso, realizar manutengbes periddicas nos aparelhos elétricos, 7
extensdes elc. Evitar ao maxima o uso de extensdes elétricas;

_CEP 19.900-000 - Qurinhos/SP

V.or




i) Repassar a seus empregados todas as orientages referentes a redugéo do con
fornecidas pelo Contralante;

umo de energia

i A Contratada deve desenvolver junto @ scus empregados programas de racionalizacao do uso de
prog

energia.

231 - REDUCAO DE PRODUCAO DE RESIDUOS ALIMENTARES
APROVEITAMENTO DOS ALIMENTOS

a) A Nutricionista da Contratada, sempre que# possivel, devera adequar na formulaca
a pratica de reutilizagao de partes néo convencionais de alimentos, propiciando uma
de alimentos, uma melhoria na qualidade da alimentagdo e reduzindo a produg
alimentares;

E MELHOR

0 dos Cardapios
maior economia
A0 de residuos

b) A Nutricionista da Contratada devera evitar desperdicios de géneros alimenticios, que podem ser
aplicados na formulagdo de refeicbes que utilizam partes nao convencionais de alimgntos, desde que

atenda as necessidades nutricionais didrias recomendadas;

b.1) Na formulagao do cardapio diario, observada a sazonalidade de alguns alimgntos, devera ser

observada todas as possibilidades de aproveitamento dos géneros alimenticios
principal, seus aco mpanhamentos/guarnigdes, sucos € sobremesas;

c) A Mutricionista da Contratada se obriga a visitar o site www.codeagro.sp.gov.br, d
Coordenadoria de Desenvolvimento dos Agranegacics” da Secretaria da Agricultura
do Coverno do Estado de Sao Paulo, para obter receitas desenvolvidas e testag
Experimental do Servico de Orientagdo ao Consumidor constante do encarlg
desperdicio™;

desde o prato

a "CODEAGRO -
e Abastecimento
as pela Cozinha
"Diga ndo ao

d) Enriguecer os Cardépios com as ideias de nédo desperdicio de géneros alimenticios, observando a
manutencéo da equivaléncia minima de necessidades nutricionais diarias recomer[;dadas: com isso

reduzindo desperdicios, reduzindo produgdo e destinagdo de residuos alimentare
nutrimente das refeicdes, reduzindo os custos etc.;

e) A Nutricionista da Contratada devera procurar estabelecer diariamente consumg
convencionais dos alimentos que gerem esses beneficios!

. aumentando o

s das partes néo

f) A Nutricionista da Contratada devera privilegiar, guando da confeccao dos cardgpios, os produtos

alimenticios proprios da época, levando em conta a sazonalidade dos insumos
submeter ao Contratante a aprovagao de tais substituigoes,

g} As refeigdes que ulilizam partes nao convencionais de alimentos dever&o conp

, devendo ainda

por os cardapios

submetidos a apreciagao do Contratante, para sua anuéncia e aprovacao, com antecedéncia minima

de 15 (quinze) dias de sua utilizagao;

h) Para preservar o valor nutritivo, alguns cuidados sao indispensaveis na hofa do preparo de

horluligas & frutas, como por exemplo:

| - Lavar hem as hortalicas e frutas inteiras em agua corrente. No caso de verduras, lave folha por /)

folhs 2, para legumes € frulas, use uma escovirnha,

Il - Coloca-las, em seguida, em uma vasilha de vidro ou louga com agua e cloro. Para o preparo de
agua som cloro utilize 1 colher (sopa) de hipociorito de sodio a 2,5% para cada litro|de agua. Deixe as
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hortalica:: ¢ frutas nesta agua por 30 minutos;
Obs.: Nuiica as deixar de molho depois de cortadas ou descascadas;

Il - Ao descasca-las, nao retire cascas grossas. Sempre que possivel, cozinhe hortaligas ou frutas
com casca, de preferéncia inteiras;

IV - N&o a5 cortar com faca de ferro, mas sim, de ago inoxidavel e pouco antes de sefem utilizadas;

\/ - Cozinhe as hortalicas apenas o tempo suficiente para que fiqguem macias, em| pouca agua ate
abrir fervura ou simplesmente refogue-as;

V| - Cozinhar em panela destampada as hortalicas com cheiro forte, como repo ho, couve-flor e
bracolis, Lem como suas folhas e talos.

2.3.2 - PIROGRAMA DE COLETA SELETIVA DE RESIDUOS SOLIDOS

a) Colaborar de forma efeliva no desenvolvimento diario das atividades do programa interno de
separagac de residuos solidos, caso ja implantados nas areas do Contratante, er recipientes para
coleta setiva nas cores internacionalmente identificadas;
b) Quanco implantado, pelo Contratante, o Programa de Coleta Seletiva de Residugs Solidos devera
observar s seguintes regras:

23.2.1 - MATERIAIS NAO RECICLAVEIS

Si0 todos os maleriais que ainda ndo apresentam iécnicas de reaproveitamgnto e estes sdo
denominados REJEITOS, como: lixo de banheiro: papel higiénico; lengo de papsl e; outros como:
ceramica= pratos, vidros pirex e similares; trapos e roupas sujas; toco de cigarro; cihza e ciscos - que
deverdo ser segregados e acondicionados separadamente para destinacdo a equada; acrilico;
lampadas fiuorescentes — sao acondicionadas em separado; papéis plastificados, metalizados ou
parafinados; papel carbono e fotografias; fitas e etiquetas adesivas; Copos descartaveis de papel;
espelhos, vidros planos, cristais; pilhas - s@o acondicionadas em separado |e enviadas para
fabricante.

2.3.2.2 - IIATERIAIS RECICLAVEIS
Para os materiais secos reciclaveis, devera ser seguida a padronizagao internacional para a
identificaciio, por cores, nos recipientes coletores (VERDE para vidro, AZUL para papel, AMARELO
para metal, VERMELHO para plastico e BRANCO para lixo nao reciclavel).
Deverao ser disponibilizados pelo Contratante recipientes adequados para a coleta seletiva:
.'Vidro {recipiente verde)
_Plastico (recipiente vermelho)
. Papéis secos (recipiente azul)
. Metais (1ccipiente amarelo)

¢) Quando implantadas pelo Contratante operacoes de compostagem/fabricagdo de adubo organico,
a Contralada deveréd separar os residuos organicos (residuos alimentares) e encaminha-los
posteriorinente para as referidas operagoes, de modo a evitar a sua disposicao em|aterro sanitario.

d) Otimizar a ufilizagéo dos sacos de lixo cujo fornecimento é de sua responsabjlidade, adequando
sua disponibilizagado quanto a capacidade e necessidade, esgotando dentro d¢ bom senso € da
razoabilidade o seu volume ulil de acondicionamento, objetivando a redugéo| da destinacéo de .
residuos sélidos. -

0 Z..




2.3.3 - PRODUTOS BIODEGRADAVEIS

a) Manter critérios especials e privilegiados para aguisi¢éo e uso de produtos biodegradaveis;

b) Utilizar racionaimentc os saneantes domissanitarios cuja aplicagdo nos servigos fevera observar

regra basila; de menor loxidade, livre de corantes e reducdo drastica de hipoclorito de

¢) Manter critérios de qualificag8o de fornecedores levando em consideragdo as agbep ambientais por

estes realizadas;

d) Observar, rigorosamente, gquando da aplicagéo efou manipulagdo de detergentes e seus
congénercs no que se refere ao atendimento das prescrigées do artigo 44, da Lei ng 6.360 de 23 de
setembro de 1976 e do artigo 67, do Decreto no 79.094 de 05 de janeiro de 1977, gs prescricdes da
Resolucao Normativa n® 1, de 25 de outubro de 1978, cujos itens de controle e fiscalizagao por parte
das autoridades sanitarias e do Contratante, sdo os Anexos da referida Resolugdo:|ANEXO | - Lista
das substéancias permitidas na Elaboragao de Detergentes e demais Produtos Destinados a Aplicagao
em objetos inanimados e ambientes; ANEXO || - Lista das substancias permitidds somente para
entrarem nas composicies de detergentes profissionais; ANEXO IIl - Especificacoes e; ANEXO IV -

Frases de Adverténcias para Detergentes e seus Congéneres;

e) Recomenda-se que u Contratada utilize produtos detergentes de baixas concentracoes e baixos

leores de fosfato.

2.4 - CONTROLE DE 2OLUICAO SONORA

Para os equipamentos fue gerem ruido no seu funcionamento, observar a necgssidade de Selo
Ruido, como forma de indicagdo do nivel de poténcia sonora, medido em decibel 4 dB(A), conforme
Resolugas CONAMA n® 020, de 07 de dezembro de1994, em face do ruido excessivo causar prejuizo
4 salde fisica e menlal, afetando particularmente a audigéo; a utilizagao de tecnologias adequadas e
conhecidas permite atender as necessidades de reducdo de niveis de ruido, comunicando por escrito

a Contralanle.

2.3.5 - DESTINAGAO FiNAL DE RESIDUOS DE OLEOS UTILIZADOS EM FRITURAS E COCGOES
Em conformidade com a Lei Estadual n® 12.047, de 12.9.2005 e objetivando mjnimizar impactos
negativos ocasionados pela deposicdo de residuo de oleo comestivel, diretamente na rede de
esgoles, a Contratada devera implantar e manter programas voltados a regiclagem de dleo
comestivel. tais como destinagéo a entidades e/ou organizagdes assistenciais que gomprovadamente

eletivem o reaproveitarento do oleo para a produgao de sabdo, etc.

2.4 - AQUISICAO DE ALIMENTOS PROVENIENTES DA AGRICULTURA FAMILIAR:

Valorizar ¢ estimular a atividade do pequenc agricultor, fortalecendo o segmento da agricullura
familiar e incentivando a organizagdo desses lrabalhadores em cooperativas ou associagdes. A
articulagdo com os produlores envolve localiza-los, cadastra-los devidamente e viabilizar a aquisicao
de narte de sua produgiio através de convénio com o Programa de Aquisigao de Alimentos (PAA) do

Governo Federal. Os alimentos adquiridos serdo utilizados no Restaurante-Escolg e destinados as

pessoas ¢m slluagdo de inseguranga alimentar e nutricional.

Plblico-alvo; produtores rurais de Ourinhos e regido, integrantes do segmento da agricultura familiar.

2 5 - PROFISSIONALIZACAO E AUXILIO PARA PESSOAS EM SITUAGAO DE DESEMPREGO:

Capacitar, em diferentes areas, profissionais para atuarem em estabelecimenfos destinados ao
preparo e oferta de refeigbes, sendo um grande nicho de mercado. A capacitagao se dara por meio de
cursos tedricos e da aplicacéo pratica no Resiaurante, propiciando ndo somente o conhecimento,

mus lambam a experiéncia na érea e devera atender no minimo 10 (dez) pessoas por semestre.




(=1

(CRAS), farfo
servigo de Protegdio e Alendimento Integral & Famila (PAIF).

Plublico-alvo: pessoas residentes em Ourinhos em situag@o de desemprego, com ren
5 Y. salario-minimo e inscritas no Cadastro Unico — um instrumento do Gover

identifica e caracteriza &3 familias de baixa renda,

Gy

Por fim, oferecer curgos
possibilitar um répido crescimento da pessoa no mercado de trabalho, aumentando a

conssou T UM bom emprego na sua area. Formando profissionais para setores e ativi

em alla ¢ gue precisan: de mais profissionais qualificades. Nos Cursos Profissiona
se14 senpre atrelada o pratica, sendo todas as matérias estudadas principalmente n

pudemos dizer que os Cursos Profissionalizantes trazem a vantagem de ir direto a
eetudoe longos e puramente tedricos e sem nenhuma aplicabilidade, deste modo cria
de forma rapida.

Oferes
esiruture fisica e equipamentos do Restaurante Popular no periodo da tarde e aos fin

a)

b
em guestao,

o} A caplugfo dos alunos sera feita pela Secretaria de Assisténcia Social;

relaria de Assisténcia Social, por meio dos Centros de Referéncia da As
indicagio de pessoas cuja familia encontra-se em acompanhamg

técnicos profissionalizanies com foco na alimentagdo sad

sr cursos téunicos profissionalizantes com foco na alimentacdo saudg

Os cursos possuirdo carga horaria variada de acordo com o tema e §
{rinestralmente, tendo como professores profissionais graduados em cada area esj

sisténcia Social
anto atraves do

da per capta de
no Federal que

davel, podendo
possibilidade de
Hades gue estao
izantes a teoria
a pralica. Assim
b ponto, e evitar
ndo profissionais

{

vel utilizando a
5is de semana.

erdo oferecidos
vecifica do curso

d) Apbs conclusido des cursos deverdo ser emilidos os certificados de concluséo, devidamente

assinados pelo Presiderile da entidade e do Secretario da Assisténcia Social;

e) Dentre outros cursos podemos citar a titulo de exemplo os seguintes:
Manual de Boas Praticas de Produgéo, Preparacbes de pratos, Escultura em Salg
Szudavel, Manipulagaa
Obesidadl To 8

oA =

= =

f) Os cursos serdo normalmente de curta duragao, e livre para todas as idades € escq

2
S

2.6 - CABAST DOS *RODUTORES RURAIS DA CIDADE DE OURINHOS:
Cudastro dos produtores rurais da cidade de Ourinhos, que atuam por meio da ag

onde registram quais produtos e em qual quantidade conseguem produzir mer

da, Alimentagao

de alimentos, Reaproveilamento de Alimentos, Precaucdes Contra a

vlaridade.

ricultura familiar,
salmente. Estes

produtos serdo comprades pelo Restaurante Popular para a produgdo de pratos e a@ alimentagao de

pessoie om siluagdo de vulnerabilidade social. E vidvel uma parceria com a Se
Ambiente e a adesdo 1 programas de seguranca alimentar e aquisigao de alime
faderal, romo o Progran @ de Aquisicdo de Alimentos (PAA).

2.7 — HORTA SOCIAL.
Desenvolver ¢ manter um programa de implantacéo de horta comunitaria. A Horta

educacdc ambiental, eslimulando a minimizagdo na produgdo de residuog
composlagem, além de empoderar as pessoas e estimular a organizagao comunitar

tomada de decisoes compartilhadas, a resolucido de problemas, negociagbes

cistribuiciia financeira, valoriza a comunidade, serve como ponto de encontro, &

anbient s como, arcas verdes ajudam a abaixar as tlemperaturas, aproximar as pes
rvacdo e manutencéo do verde, reflgio para biodiversida

ey

I

e da importancia da pre

cretaria de Meio

ntos do govemo

Social auxilia na
, reciclagem e
a, pois envolve a
arrecadagéo e
lém dos ganhos

soas da natureza
de local, além de




¢nda.

Através ce un Prograna de Horta Social a Entidade ira firmar uma parceria com alg
de Bairo ou oubra entidnde qualguer, indicada pela Secretaria de Assisténcia
CONT L TADA ird doar riudas de falhas / verduras para posterior compra das verd
para v alendimento da ¢emanda de consumo do proprio Restaurante Popular;
Serén doadas corca e 2000 (Duas Mil) mudas mensais, e posterior compra d
(Seiscuenlos) pes de folhas / verduras, a prego de mercado, com a devida emissao de
As folas [ verduras excedantes ficam o destino a critério da entidade que a produz
doadss - outras enlidacies escolas ou hospitais, distribuida & comunidade ou vendida
renda i nesma.

2.8 - U4 ARTICULACAD COM A REDE DE SERVICOS:

Para o cxecucie dos cursos profissionalizantes, se firmaria também parceria com p Sistema S, os
m da efetivacdo
no Restaurante

quais receberiam a demanda encaminhada pelos CRAS, CREAS e Centro Pop, a fi
dos coreas profissionalizanies nas areas pré-definidas pelo projeto, a ser executado
Fopui.r

Defini 7 do publico beneficiario ao acesso a refeicao, devendo ser priotitariame
acorpa hadas pelos Cenlros de Referéncia da Assisténcia Social (CRAS) e

Governe Federal & estunanias da rede pubica.

2.9 - PA.LCERIAS PARA EFETIVAGAO DO PROJETO
2.9.1 . P WOGRAMA DE ACUISICAO DE ALIMENTOS (PAA)

£ um programa de conipres do Governo Federal que possui duas finalidades basicas: promover o
acesso o alimeniagio 2 incentivar a agricultura familiar. Com isso, o programa [contribui para a
oreanizocdo prodyliva e econdémica no meio rural, o combate a pobreza extrema, o fesenvolvimento
ma de Aquisigao
licitagéo — e os
cituacdo de inseguranga alimentar e nutricional e aquelgs atendidas por
entidade: da rede souioassistencial, pelos equipamentos publicos de seguranca alimentar e
nutricional e pela rede oublica e filantropica de ensino. O programa também pontribui para a

local ¢ & sequranca alimentar e nutricional. Para o alcance desses objetivos, o Progrg
de Al entos (PAA) compra produtos da agricultura familiar — sendo dispensada a
destinz s pesspas e

constilui~do de esloque Jo PAA, a rede publica e filantropica de ensino.
2.10 - COZINHAS COMUNITARIAS

E um pograma execlilaso em parceria com o Governo Federal, caracterizam-se

Assislinoia Secial, plancjodo para ser implantada no municipio.

CLAUSULA TERCEIRA — DAS OBRIGAGOES DAS PARTES

3.1 — O sre=enic termo d= colaboracdo devera ser executado fielmente pelas Partes, de acordo com
as normas aplicaveis, respondendo cada uma pelas consgquéncias de sua
inexecy 0 ou execucio parcial, sendo vedado @ OSC ulilizar recursos para finglidade alheia ao

as ciuus.tias pacluadas

objelo du parceria,

Uma Asscciagao
Social, onde a
uras praduzidas

2 cerca de 600
Nota Fiscal,

iu, podendo ser
para gerar uma

nte as pessoas
Centro Pop ou
comprovadamente em siuacao de vulnerabilidade e risco social, inscritos no Caglastro Unico do

como pequenas
Unidaes de Alimentacic ¢ Nutrigdo (UAN's), com produgao minima de 300 refeices por dia, e com
funclonamente de — no minimo — cinco dias por semana. Essas unidades, além de Jazerem parte de
U a estatégia de anliaséo da oferta de refeicdes nutricionalmente balanceadas, representam
tar bém inclusao social produtiva, e fortalecimento da agao coletiva e da identidade comunitaria ao
mesiio empo, € local de inumeras oficinas e cursos de capacitagéo, atendendo|aos usuarios da




¢ PREFEITUR

11— DA ADMINISTRAGAO PUBLICA MUNICIPAL - Além das obrigagdes constantes na legisla-
gau yue rege o presenie instrumento e dos demais compromissos assumidos neste instrumento, cabe
a Admin stragio Publica cumprir as seguintes atribuigtes, responsabilidades e cbrigagbes:

L ]
>

a) acompanhar a execugéo da parceria e zelar pelo cumprimento do disposto neste instrumento, na
Lei n® 12.019/2014, nos demais atos normativos aplicaveis e no Decreto Municipal |7.374/2021, em
=iz omat ca de monitoramento e avaliagdo que funcionara da seguinte forma;

b) Pramover o repasse financeiro na forma estabelecida na clausula quinta, nas datag aprazadas, no
presente Termo de Coliuaragao.

¢) nas prucerias cuja duragdo exceda um ano, condicionar a liberagao das parcerias a apresentagéo
da preslucio de contas anual;

d) assumir ou transferir a terceiro a responsabilidade pela execugdo do objeto da pargeria, no caso de
paralisayéo, de mado a evitar sua descontinuidade;

e) divulgar o obielo da parceria nos termos da legisiagdo, mediante procedimentos definidos conforme
seu juizo de conveniéncia e oportunidade;

f) apreciur as scliciiactes apresentadas pela Organizagao da Sociedade Civil no curso da execugao
da puroeria;

g) Permitir o livre acesso dos empregados alocados pela ENTIDADE aos locais de execucdo dos
servicos,

h) Prestar as informagbes e os esclarecimentos gue venham a ser solicitados pelo Preposto ou
Responsavel Téonico aa CONTRATADA.,

i) Rejeitar qualquer survigo executado equivocadamente ou em desacordo com| as orientacdes
passadas,

i) Solicitar que =<eja rzfeito o servico que vier a ser recusado de forma especifica e levada a
terro.

k) Ateslar as respeclvas notas fiscais menszis correspondentes ao servigg realizado, por
intermeédio do responsdavel designado para o acompanhamento do conlrato;

l) Prestar total apoio & OS para a realizag@o de scus servigos, incluindo acesso ags selores e aos
equipamantos publicos, acesso as documentagoes pertinentes e necessarias a execucéo dos servi-
gos e participagéu em reunidoes agendadas relativas as atividades relacionadas no Tgrmo de Referén-
cia (Anexo I);

m) orientar a Organizagio da Sociedade Civil quanto a prestagao de contas e;

n} cnalissr e julgar as contas apresentadas pela Organizag@o da Sociedade Civil;

o) Cumprir os requisitos da Lei n® 13.019/2014, e dc Decreto Municipal n® 7.374/2021 especialmente:

| — emitic relatoric titenicn de monitoramento e avaliagio da parceria e o submeter a comissao de mo- 7
nitoramento e avaliagéc designada, que o homologara, independentemente da ofrigatoriedade de /
aprescniacdo da presiaydo de contas devida pela organizagéo da sociedade civil; a2




zar, nas parc
[ano de

LU cUipamento des ob etivos pactuadaos, bem como na reorientac@o e no ajuste das
des definidas;

(916

il — lLerar os recursos por meio de transferéncia eletrénica e em obediéncia ao cro
seinbelen, que guardard consonéncia com as metas, fases ou etapas de execugao do

e
(8§ g

doaragdo ou termo de fomento;

sooover o moenileramento e a avaliagao do cumprimento do objeto da parceria;
J—wink iizar o acompanhamento pela internet dos processos de liberagao de recurso
VI —ranter, em seu sitio oficial na internet, a relagao das parcerias celebradas e dos

nos de trabalho, alé cenlo e oitenta dias apos o respectivo encerramento;

N

N —

<t

VIl — civulgar pela inleraet os meios de representagao sobre a aplicagéo irregular dos

viiloz nia pargeria;
Vit - o taurar tomads de contas antes do término da parceria, ante a constatagéo g
irreguluiiiades na execugio do objeto da parceria.

p) Solisitir, nos prazos previstos, toda a documentacao legal referente a prestagao do
q Coclrolan diariamente, a quantidade das refeigcoes efetivamente servidas, com o ag
de » slo desiynado pela Contratada;

) Manter registro diario por tipo, das refeigbes efetivamente fornecidas;

s) Cotmunicar por escrile a Contratada, qualquer falha ou deficiéncia do servigo, exig

COrreric;

)L «oorafiscelizag@o durante as etapas de preparagéo e de distribuicao, de mod
execuciy do servico cantratado, verificando o cumprimento dos horarios estabelecid
de reloicdes e descarlaveis previstos, a compatibilidade com o cardapio estabeleciqg

fornzo manto e a acellacdo das releiges, registrando eventuais ocorréncias;

u) Erutic mensalinenle aocumento de controle da quantidade e qualidade das refeig

c'dos (por lipo de refzic@o) e demais servigos prestados;

forn

£
F('ITL

v) Aprovar as faturas de prestacdo de servico, bem como efetuar os pagamentos da
vamanle fornecidas,

w) A [lsealizagio do Contratante terd, a qualquer tempo, acesso a todas as dependé

da Conlraladn, devend:

inar
gue zprosentem condigbes improprias ao consumo;

I — exa

a gualidade dos géneros alimenticios, vetando a utilizag&o de género

Il — verilcar as condi de higiene e de conservagao das dependéncias, equipame

Lals veiculos wlilizados para o transporte das refeigdes,

g ev.i

w1 - A liscalizacio do servico pele Contratante ndo exclui nem diminui a completa
da Contratada por qualyuer inchservancia ou omissao as clausulas do contrato.

%) Aplicar as penalidades previstas no contrato e/ou na legislagao vigente nos casg
menis contratual,

i1 com vigéncia superior @ um ane, pesquisa de satisfagio cq
rapalho e utilizar os resultados como subsidio na avaliagao da parc

ym 0s beneficia-
cria celebrada e
metas e ativida-

hograma de de-
objeto do termo

P

respectivos pla-
recursos envol-

e evidéncias de

Servico;

companhamento

jindo a imediata

0 a assegurar a
bs, a quantidade
o, bem como, 0

es efetivamente

5 refeigbes efeti-

ncias do servigo

5 efou alimentos
ntos e utensilios

esponsabilidade

s de descumpri-

Ourinhas/SP




PREFEITURA DE

312 1 S Alsm das obrigacdes constantes na legislagao que rege o presente instrumento e
dus demals compramissos assumidos neste instrumento, cabe & OSC cumprir as sgeguintes atribui-
ghes, esponsabiidades e obrigagbes:

3451 - Execulyr o cijeto da parceria de acordo com a Proposta apresentada g no Termo de
Refuioicia (Anexo i do Edital), observado o disposto neste instrumento, na |ei Nacional n?
13.018/2314, no Decreto Vunicipal n® 7.374/2021, € nos demais atos normativos apligaveis;

54022 - A OSC devera manter o quadro de pessoal (técnico e operacional) de forma a atender
plenainente as obirigagdes contraluais assumidas;

3.1 - A QSC devera manter na unidade, obrigatoriamente, um Nutricionista responsavel tecnico,
devida, -nte credenciado 2 com poder para deliberar e atender qualguer solicitagdo do Servigo de
Nutrigfic ¢ Dietélica (SND) do Contratante;

3.1.2.4 - A OSC devera cuidar para que as normas e regulamentos internos do Cpntratante sejam
respeitados;

315 - & de responsabilidade da OSC, o controle de saude dos empregados, bem como, O
cumaorimento de todas as exigéncias da legislagao sanitaria trabalhista, relatiyas aos exames
meciicos;

3100 - Os empregados deverdo se apresentar barbeados, com unhas aparadas, sendo vedado ©
uso de esmaltes, brincus, colares, pulseiras e outros adornos, durante o trabalho;

3127 - Os empregados deverdo se apresentar nos locais de trabalho devidamente uniformizados,
portundo cracha de dentificagio funcional, e limitar sua presenga aos seus horarios |de trabalho;

3.1.0.5 - Os uniformes devem ser fornecidos pela 0SC, compreendendo: aventais, jalecos, calgas e
blusas, e cor ¢lara, calgados fechados, botas antiderrapantes, incluindo, ainda, obrigatoriamente
rede de malha {ina para prolegao dos cabelos, mesmo que o uniforme inclual touca, bibico ou
qualquer outra peca similar;

3.1.2.9 - A escala de servigo mensal dos empregados da OSC devera ser afixada no recinto do
Conlratante, espoecificando lodas as categorias com nome, respectivos horarios e fungao.

3.1.2.10 - A OSC devera responsabilizar-se integralmente pelo servigo objeto do contrato, nos termos
da legisiacBo vigenie;

31211 - Responsabilizar-se pela manutengao predial com material @ mao de obra inclusa dos
servicos descritos a sepuir, cilados a titulo de exemplo: manutencéo hidraulica e eltrica, substituigao
de partes danilicadas como porias, fechaduras, revestimentos de paredes, pisgs, vidros, reboco,
pintura inlerna e exlernia, ¢liminacio de vazamentos em telhados, calhas, vazamentos de gas, elc.

31212 - Responsabilizar-se pelos entupimentos causados na rede de esgotos, vinculados a
prestagic do servige, realizando reparos imediatos, as suas expensas;

3.1.2.12 - Garaniir que as dependéncias vinculadas a execucdo do servico sejarmn de uso exclusivo
para atender o obiglo du conlrato]

3.1.2.14 - Arcar cam 2s despesas de gas utilizados na execucio do servigo;
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3.1.2.15 - Manter contingente técnico e operacional, qualificado e suficiente |
execucdo das obrigagdes assumidas;

bara a adequada

3.1.2.16 - Manter profissional responsavel técnico pelo servigo, objeto do contrat
CRN, substituindo-o em seus impedimentos, por outro de mesmo nivel, ou superio
aprovagdo do Contratante;

b, com respectivo
[, mediante prévia

3.1.2.17 - Registrar os seus empregados, cabendo-lhe todos 0s &nus de natur
previdenciaria, incluidas as indenizagées por acidentes, moléstias e outros de nat
e/ou ocupacional;

eza trabalhista e
ureza profissional

31218 - Manter o padrdo de qualidade e uniformidade da alimentagag
independentemente das escalas de servigos adotadas;

e do servigo,

3.1.2.19 - Assegurar que todo o empregado que cometer falta disciplinar qua
natureza grave nao devera ser mantido, nem retornar as instalaces do Contratante;

ificada como de

3.1.2.20 - Atender, de ".imediato', ‘as solicitages do Contratante quanto as substituigdes de

empregados nao qualificados ou entendidos como inadequados para a prestagédo do

3.1.2.21 - Realizar exames de saude periodicos a cada 12 (doze) meses, al
admissionais, demissionais, inclusive exames especificos, de acordo com as nor
todo pessoal do servigo, arcando com as despesas, e apresentar ao Contratante o
solicitado:

3.1.2.22 - Manter perfeito e regular controle sobre o estado de saude dos emprg
providenciar a substituicao, de imediato, em caso de doenga incompativel com a fung

3.1.2.23 - Disponibilizar aos empregados, em atendimento & legislagdo vigente, &
protecao individual (EPIs);

3.1.2.24
experiéncia;

Identificar, acompanhar e orientar adeguadamente o empregado
3.1.2.25 - Promover periodicamente, as suas expensas, treinamentos gerais e espe
equipe de trabalho:

3.1.2.26 - Submeter-se as normas de seguranga do Contratante, em especial quan
suas dependéncias;

3.1.2.27 - Permitir o acesso de pessoas externas ao servigo, somente com a autoriza
Contratante ou da Contratada e acompanhamento por responsavel da Contratada;

3.1.2.28 - Submeter os cardapios a Nutricionista do Contratante, com antecedénci
(trinta) dias, para devida apreciagdo e aprovacao;

3.1.2.29 - Substituir o funcionario que ndo atender as necessidades do Contratg

solicitado;

3.1.2.30 - A OSC somente podera alterar os cardapios ja aprovados, mediante

autorizacao do Contratante;

servigo;

2Im dos exames
nas vigentes, de
5 laudos, quando

gados, a fim de

ao;

quipamentos de

em periodo de

cificos de toda a

fo ao acesso as

080 expressa do

q

a minima de 30

nte, assim que

Travessa Vereador Abrahdo Abujamra, 62 — Centro — CEP 1 9.900-000 - Ourinhos/SP

. Telefone: (14) 3302-6000 | Site: www.ourinhos.sp.gov.br
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3.1.2.31 - Afixar, semanalmente, cardapio diario completo, nas dependé&ncias da Unidade;
3.1.2.32 - Elaborar Manual de Normas de Boas Praticas de Elaboracdo de Alimen
Servigos, de acordo com a Portaria n°® 1.428/93, do Ministério da Saude que apro
Tecnico para Inspegdo Sanitdria de Alimentos", as "Diretrizes para o Estabel
Praticas de Produgdo e de Prestagéo de Servigos na Area de Alimentos" e 0 "Re
para o Estabelecimento de Padréo de Identidade e Qualidade (PIQ's) para Serv
Area de Alimentos", e Portaria C.V.S. n° 6/99, com alteragbes dadas pela Portarn

tos e Prestagdo de
va o "Regulamento
ecimento de Boas
gulamento Técnico
cos € Produtos na
jla C.V.S. n° 18/08;

adequando-o a execugio do servigo da Unidade objeto do contrato;

3.1.2.33 - Estabelecer controle de qualidade em todas as etapas e processos de
do servigo, através do meétode A.P.C.C. (Avaliagdo dos Perigos em Pontos Criticos

3.1.2.34 - Utilizar géneros e produtos alimenticios de primeira qualidade, observan
registro no Ministério da Salde e prazo de validade, sendo vedada a utilizagag

alteragdes de caracteristicas, ainda que dentro do prazo de validade;

3.1.2.35 - Manter a area de guarda de géneros e produtos alimenticios (despens
em condigoes adequadas, com base nas normas técnicas sanitarias vigentes;

3.1.2.36 - Programar horarios pré-determinados para o recebimento de g€

alimenticios, bem como de materiais, de forma a ndo interferir na rotina da Unidads;

3.1.2.37 - Realizar o'controfe higiénico-sanitario dos alimentos, em todas as suas e

3.1.2.38 - Realizar o pré-preparo dos alimentos, observando os critérios de higieni
que vegetais crus e frutas devem sofrer processo de desinfecgdo com solugéo
com as normas vigentes;

3.1.2.39 - Prevenir a ocorréncia de contaminagéo cruzada entre os diversos alime
preparo e preparo final;

3.1.240 - Realizar a manipulagéo dos alimentos prontos, somente com ute
protegidas com luvas descartaveis, ressaltando que o uso de luvas ndo implica
processo de higienizagaoc e assepsia das maos;

3.1.2.41 - Responsabilizar-se pela qualidade da alimentagdo fornecida, suspende
alimentagéo, sempre que houver suspeita de deterioragdo ou contaminagdo dos al
ou preparados, procedendo a anélise das amostras, as suas expensas;

3.1.2.42 - Observar a aceitagdo das preparacdes servidas, e no caso de aceitacao
parte dos comensais, a preparacgdo devera ser excluida dos cardapios futuros;

operacionalizacao

de Controle);

do-se o nimerao de
de produtos com

a e refrigeradores)
neros e produtos
tapas;

zacdo, ressaltando
clorada, de acordo

ntos durante o pré-

nsilios elou maos
na eliminacdo do

ndo o consumo da
mentos “in natura”

inferior a 70% por

3.1.2.43 - Reparar, corrigir, remover ou substituir, 4s suas expensas, no total ou em parte, as

refeicdes fornecidas em que se verificarem vicios, defeitos ou incorregdes resultant
servigo ou de materiais empregados;

3.1.2.44 - Manter os utensilios em quantidades suficientes para atender os comen
procedendo a higienizagdo dos mesmos, na area destinada para esse fim;

3.1.245 - Manter os utensilios, equipamentos e os locais de preparaca
rigorosamente higienizados, antes e apds a sua utilizagdo, com uso de produ

es da execugao do

sais, recolhendo e

o dos alimentos,
tos registrados na

: Travessa VereadorAbrdhao Abujamra, 62 — Centro — CEF' 19, 900—000 Durlnhos.fSP

Telefone: (14) 3302-6000 | Site: www.ourinhos.sp.gov.br
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Ministério da Saulde;

3.1.2.46 - Proceder a higienizagdo e desinfecgdo de pisos, ralos, paredes, janel
externa (local de recebimento de géneros e de materiais), das dependéncias vincy
observadas as normas sanitarias vigentes e boas praticas;

Bs, inclusive area
uladas ao servigo,

o recolhimento de
ma adequada, e

3.1.2.47 - Proceder a higienizagao dos refeitérios (mesas, bancos), inclusive com
restos alimentares e de descartaveis, se houver, acondicionando-os de for
encaminhando-os ao local determinado pelo Contratante;

s alimentares das
local determinado

3.1.2.48 - Recolher diarlamente e quantas vezes se fizerem necessarias, residuo
dependéncias utilizadas, acondicionando-os devidamente e encaminhando-os até
pelo Contratante, observada a legislagdo ambiental;

3.1.2.49 - Implantar, para o controle integrado de pragas, procedimentos de prevencao e eliminagao
de insetos e roedores. A aplicagéo de produtos s6 deverd ser realizada quando gdotadas todas as
medidas de prevencdo, e s6 deverdo ser utilizados produtos que possuam registro nos Orgéos
competentes e qualidade comprovada;

1entos e utensilios
e forma a garantir

3.1.2.50 - Observar as regras de boa técnica e de seguranga, quanto acs equipan
de uso na cozinha, bem como os de uso nas mesas, mantendo rigoroso controle, ¢
que néo seja possivel sua utilizagdo para outros fins;

3.1.2.51 - Obedecer na execugdo e desenvolvimento das atividades, as determinagpes da Lei Federal
n° 6.514, de 22;’1 2!?7 regulamentada pela Portaria n° 55 214 de 08/06/78, do Ministério do Trabalho,

""" ivos a engenharia
de seguranga, medlcma e meio amb|ente de trabalho que sejam aphcavels a execugéo especifica da

atividade;

3.1.2.52 - Apresentar cépia, quando solicitada, dos Programas de Controle Meédico de Salde
Ocupacional — P.C.M.S.0. e de Prevengao dos Riscos Ambientais — P.P.R.A., contendo, no minimo os
itens constantes das normas regulamentadoras n.°. 7 e 9, respectivamente, da Pqrtaria n® 3.214, de
08/06/78. do Ministério do Trabalho e Previdéncia Social, conforme determina a Leji Federal n® 6.514,
de 22/12/77;

3.1.2.53 - Assumir total e exclusiva responsabilidade por qualquer énus ou encargos relacionados

com seus empregados, na prestagéo do servico objeto do contrato, sejam el
legislagdo trabalhista, social, previdenciaria e/ou ambiental, incluidas as indenizag
moléstias ou outras de natureza profissional e/ou ocupacional;

3.1.2.54 - Arcar com todas as despesas decorrentes da alimentagéo de seus empre

3.1.2.55 - Manter planejamento de esquemas alternativos de trabalho e planos de
situagdes emergenciais, tais como: falta d'agua, energia elétrica, gas,
equipamentos, greves e outros, assegurando a manuteng&o dos servigos objeto do

31256 - Manter durante toda a execugdo do contrato, em compatibilidade ¢
assumidas, todas as condigoes que culminaram em sua habilitaggo e qualifi
licitagéo;

3.1.2.57 - Utilizar veiculos movidos a combustiveis que causem menor impacto a
redugdo efetiva de emissdes poluidoras & atmosfera. Para tanto, os veiculos envol

cagdo na fase de

s decorrentes da
Oes por acidentes,
gadaos;

contingéncia para
vapor, quebra de

contrato;

om as obrigacdes

mbiental, visando a
yidos no transporte,

. Travessa Vereador Abrah3o Abujamra, 62 — Centro — CEF 19.900-000 - Ourinhos/SP
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apoio e supervisdo dos servigos deverao ser preferencialmente movidos a etan
veicular (GNV);

bl ou gas natural

3.1.2.58 - Reconhecer que ¢ a lnica e exclusiva responsavel por danos ou prejuizos que vier a
causar ao Contratante, coisa, propriedade ou pessoa de terceiros, em decorréncia da execugao do
objeto, ou danos advindos de qualquer comportamento de seus empregados em servigo, correndo as
suas expensas, sem quaisquer Onus para o Contratante, ressarcimento ou indenizagbes que tais
danos ou prejuizos possam causar;

3.1.2.59 - Realizar, para fins de recebimento, o controle diario de refeigbes e senvigo efetivamente
prestado;

3.1.2.80 - Emitir a fatura/nota fiscal, de acordo com o estabelecido em Termd de Colaboragéo,
considerando as refeigdes e servigos efetivamente fornecidos;

3.1.2.61 - A fiscalizacdo e o controle do servigo pelo Contratante néc exonergm nem diminui a
completa responsabilidade da OSC por qualquer inobservancia ou omissao na prestagdo do servigo
objeto do contrato;

3.1.2.62 - Instalar e manter os Servigos Especializados em Engenharia de Seguranca e em Medicina
do Trabalho (SEESMT) e Comisséo Interna de Prevengao de Acidentes — CIPA, considerando o
ntmero total de trabalhadores no servigo, para o fiel cumprimento da legislagado emjvigor;

3.1.2.63 - Assumir total e exclusnva responsabilidade por gualquer énus ou encgrgos relacionados
com seus empregados execugio do servigo objeto do Contrato, sejam eles decorrentes da legislagao
social, previdenciaria e/ou amblental mclu:das as mdemzagoes por acidentes, moliétias ou outras de
natureza profissional; —

3.1.2.64 - Atender a todos os encargos e despesas decorrentes de alimentagéo de peus empregados.

3.1.2.65 - Observar as disposicdes de sua competéncia estabelecidas na Lei Federal no 12.305, de
02/08/2010, quanto a produgéo, acondicionamento e destinagéo final de residuos splidos.

3.1.2.66 - Observar a legislagio trabalhista, inclusive quanto a jornada de |trabalho e oulras
disposicdes previstas em normas coletivas da categoria profissional.

3.1.2.67 - Toda e qualquer reforma ou benfeitoria a ser realizada devera ser previamente comunicada
e aprovada pela Prefeitura Municipal de Ourinhos, mediante apresentagdo de projeto;

3.1.2.68 - Responder pelos danos causados diretamente a administraca@o da Prefeitura Municipal
de Ourinhos ou a terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo, quando da execyigéo dos servigos,
nao excluindo ou reduzindo essa responsabilidade a fiscalizagéo ou o acompanhamento pela
Prefeitura Municipal de Ourinhos.

3.1.2.69 - Responder, também, por quaisquer danos causados diretamente aop bens de proprie-
dade da Prefeitura Municipal de Qurinhos quando esses tenham sido ocasionados por seus em-
pregados durante a execugdo dos servicos;

3.1.2.70 - Relatar a Prefeitura Municipal de Ourinhos toda e qualquer irregular|dade, inclusive de

ordem funcional, constatada durante a execugdo dos servigos, cujo saneamento dependa de 7
autorizagéo para execugao ou de providéncias por parte do CONTRATANTE, especialmente se
representar risco para o patriménio publico; <o
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3.1.2.71 - Designar preposto, aceito pela Administragdo, para represents-la
contrato, no local de prestagéo dos servigos, estando disponivel para participar
a unidade gestora do contrato, para tratar de assuntos relativos & execucéo dos
apresentacao, sempre que solicitada,

3.1.2.72 - N&o transferir ou subcontratar, ceder ou sub empreitar, total ou parcialme
tulo, os direitos e obrigagGes decorrentes desta parceria, ressalvada, se necessaria

na execucdo do
de reuniGes com
servicos e a sua

nte, a qualquer ti-
e plenamente jus-

tificavel a intervengao de fornecedores ou servicos técnicos especiais, desde que devidamente autori-

zados pelo Contratante, sob pena de rescisdo do contrato e consequente indenizaca

3.1.2.73 - E de responsabilidade exclusiva da Organizacao da Sociedade Civil pd
administrativo e financeiro necessario ao cumprimento dos seus compromissos
parceria;

3.1.2.74 - Manter todos os pagamentos em dia, bem como todas as obrigacoes |
sob pena de rescisao automatica do presente Termo de Colaboragéo;

a) Cumprir os requisitos da Lei n® 13.019/2014, e do Decreto Municipal n® 7.374/202
| — prestar contas dos recursos recebidos por meio deste termo de colaboragéo;

Il — divulgar na Internet e em locais visiveis de suas sedes sociais e dos estabele
exerga suas agdes todas as parcerias celebradas com o poder publico, contendo, ng
mag0es requeridas no paragrafo umco do art 11 da Lein®13.019/2014;

Il — manter e movimentar os recursos na conta bancaria especifica, observado od
da Lein® 13.019/2014;

IV — dar livre acesso dos servidores dos ¢rgdos ou das entidades publicas repass
sos, do controle interno e do Tribunal de Contas correspondentes aos processos, ao
informagdes referentes aos instrumentos de transferéncias regulamentados pela
2014, bem como aos locais de execugao do ohjeto;

V — apresentar o Relatdrio de Cumprimento das Responsabilidades do Termo de
prazo de 60 (sessenta) dias apos o término da vigéncia deste instrumento.

V| — responder exclusivamente pelo gerenciamento administrative e financeiro dog
dos, inclusive no que diz respeito as despesas de custeio, de investimento e de pess

VIl — responder exclusivamente pelo pagamento dos encargos trabalhistas, prevides
comerciais relacionados a execucio do objeto previsto no termo de fomento ou de ¢
nao implica responsabilidade solidaria ou subsidiaria da administragéo publica munig
dimpléncia da organizac&o da sociedade civil em relacéo ao referido pagamento, ag
sobre o objeto da parceria ou aos danos decorrentes de restrigdo a sua execugéo;,

VIl — disponibilizar ao cidadao, na sua pagina na internet ou, na falta desta, em sua
extrato deste Termo de Colaboracéo, contendo, pelo menos, o objeto, a finalidade
da aplicac8o dos recursos,

b) — A obrigatoriedade de restituir recursos, nos casos previstos na Lei 13019/2014.

0.

lo gerenciamento
na execugdo da

*gais com o fisco,

1 especialmente:

cimentos em que
minimo, as infor-

isposto no art. 51

adoras dos recur-
s documentos, as
Lei n® 13.019, de

Colaboragéo, no

5 recursos recebi-
oal;

nciarios, fiscais e
blaboragao, o que
sipal quanto a ina-
s Bnus incidentes

sede, consulta ao
e o detalhamento

" ‘Travessa Vereador Abrah&o Abujamra, 62 — Gentro = GEP 19.900-000 - Ourinhos/SP

- Telefone: (14) 3302-6000 | Site: www.ourinhos.sp.gov.br




FREFEITURA DE

‘ OURINHOS

UMAGESTED DE TODOS

b.1) — Por ocasido da conclus&o, denuncia, rescisfo ou extingao deste Termo de Colaboragéo, a OSC
devera restituir os saldos financeiros remanescentes, inclusive os provenientes das receitas obtidas
das aplicagtes financeiras realizadas, no prazo de ate 30 (trinta) dias, sob pena de imediata instaura-
¢ao de processo administrativo para apuragao de responsabilidade.

CLAUSULA QUARTA — DOS RECURSOS FINANCEIROS

4.1 — O montante total de recursos a serem empregados na execugdo do objeto do presente Termo

de Colaboragédo ¢ de R$ 1.855,925,00 (um milhdo, oitocentos e cinquenta e cinco|mil, novecentos e
vinte e cinco reais), sendo o valor mensal conforme cronograma de desembolso abaixo:

'SETEMBRO/2023 | R$ 152.125,00)
OUTUBRO/2023 R$ 152.125,00
NOVEMBRO/2023 R$ 146.040,00
DEZEMBRO/2023 R$ 152.125,00
JANEIRO/2024 R$ 158.210,00
FEVEREIRO/2024 R$ 146.040,00
MARC0/2024 R$ 152.125,00
ABRIL/2024 R$ 158.210,00
MAIO/2024 .. . R$ 158.210,00
JONHOROZA R$ 152.125,00
JULHO/2024 — . R$164.295,00
AGOSTO/2024 R$ 164.295,00

4.2 - Os recursos financeiros para realizagdo do objeto deste Termo correrdo por conta das seguintes
dotagbes crgamentarias:

Secretaria Municipal de Assisténcia Social — 01.08.00

Fundo Municipal de Seguranga Alimentar e Nutricional — 01.08.00
Subvengoes Sociais — 3.3.50.43.00 (Natureza da Despesa)
Manutengao da Seguranga Alimentar e Nutricional — 08.306.0087.2.087 (Classificagao Funcional)
Fonte de Recurso (vinculo) — 01.510.00 — Geral
Ficha Orgamentaria — 556

4.3 - AADMINISTRAGAO PUBLICA MUNICIPAL transferira os recursos em favor da ORGANIZACAO
DA SOCIEDADE CIVIL, conforme o cronograma de desembolso contido ne plano [de trabalho, medi-
ante transferéncia eletronica sujeita a identificagéo do beneficiario final e a obrigatoriedade de deposi-
to em sua conta bancéria especifica vinculada a este instrumento.

4.4 — As parcelas dos recursos transferidos no @mbito da parceria ndo serdo liberadas e ficarao reti-
das nos seguintes casos:

| — quando houver evidéncias de irregularidade na aplicacéo de parcela anteriormente recebida; ()
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II'— quando constatado desvio de finalidade na aplicagao dos recursos ou o inadimplemento da orga-
nizagdo da sociedade civil em relagéo a obrigagdes estabelecidas no termo de colaboragao;

Il — quando a organizagao da sociedade civil deixar de adotar sem justificativa suficiente as medidas
saneadoras apontadas pela administrag&o publica ou pelos 6rgaos de controle interpo ou externo.

4.5 — Por ocasido da conclusdo, dentincia, resciséo ou extingdo da parceria, os saltlos financeiros re-
manescentes, inclusive os provenientes das receitas obtidas das aplicagdes finarjceiras realizadas,
serdo devolvidos & administragao publica no prazo improrrogavel de trinta dias, sobl pena de imediata
instauracdo de tomada de contas especial do responsavel, providenciada pela autofidade competente
da administragédo publica, nos termos do art. 52 da Lei 13.019.

4.6 — Nao sera exigida contrapartida financeira como 're'quisito para celebragéo de parceria.
CLAUSULA QUINTA - DAS CONDIGOES DE PAGAMENTO

5.1 — Os valores serdo efetuados mensalmente de forma variavel, ou seja, sera efefuado o pagamen-
to de um valor fixo no més de competéncia do atendimento para o pagamento das despesas de custo
fixo e o valor variavel das despesas de custo varidvel, devendo ocorrer atée o 5° {quinto) dia atil do
més subsequente ao servigo prestado, apés a apresentagao de Nota Fiscal/Fatura, mediante ordem
bancaria, creditada em conta corrente da OS, bem como somente apos serem copferidas, aceitas e
atestadas pelo responsavel da Prefeitura;

5.1.1 — Conforme legislagéo vigente, ficam obrigadas a emitir a Nota Fiscal Eletrgnica de Servigo —

NF-e, os contribuintes que, independentemente da atividade econdmica exercida, realizem operagoes
destinadas & Administragao Publica direta ou indireta;

5.1.2 — Quando do pagamento, sera efetuada a retengao tributaria prevista na legislagéo aplicavel.

5.2. — Nao sera iniciada a contagem de prazo, caso os documentos fiscais apresentados ou outros
necessarios a contratagdo contenham incorregoes;

5.2.1 — A contagem do prazo para pagamento considerara dias corridos e lera inigio e encerramento
em dias de expediente nesta Prefeitura.

5.3 — Quando for constatada qualquer irregularidade na Nota Fiscal/Fatura, sera imgdiatamente solici-
tada @ OSC, carta de correg@o, quando couber, ou ainda pertinente regularizagéo, que devera ocorrer
no prazo de até 48 (quarenta e oito) horas;

53.1 — Caso a OSC n&o apresente carta de correcdo no prazo estipulado, o prazp para pagamento
sera recontado, a partir da data da sua apresentagéo.

5.4 — A Prefeitura pode deduzir, do montante a pagar, os valores correspondentes a multas ou indeni-
zacbes devidas pela OSC, nos termos deste contrato.

CLAUSULA SEXTA — DA EXECUGAO DAS DESPESAS

6.1 — Fica expressamente vedada a utilizagao dos recursos transferidos, sob pena [de nulidade do ato
e responsabilidade do agente ou representante da ORGANIZACAO DA SOCIEDADE CIVIL, para:

| — realizac@o de despesas a titulo de taxa de administragdo, de geréncia ou similar
Il — finalidade diversa da estabelecida neste instrumento, ainda que em carater de emergéncia;
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Il - realizagdo de despesas em data anterior ou posterior a sua vigéncia;
IV —realizagdo de despesas com taxas bancarias, com multas, jures ou correg¢éo ma
referentes a pagamentos ou recolhimentos fora dos prazos;
V —realizagdo de despesas com publicidade, salvo as de carater educativo, informaf
¢éo social, das quais ndo constem nomes, simbolos ou imagens que caracterizem 1
de autoridades ou servidores publicos: e
VI - repasses como contribuicdes, auxilios ou subvengdes as instituigdes privadas ¢
VIl - pagar, a qualquer titulo, servidor ou empregado publico com recursos vinculadq
vo nas hipoteses previstas em lei especifica e na lei de diretrizes orgamentarias.

CLAUSULA SETIMA - DA FISCALIZACAO

7.1 — Obriga-se ainda a OSC a permitir 8 Comissio de Monitoramento a Fiscalizags
andamento do programa desenvolvido e encaminhar a Contratante, todo més, a pre
dos recursos recebidos.

7.2 — Cabera a Comiss&o de Monitoramento fiscalizar o andamento do Termo de Col
logag&o dos relatorios técnicos elaborados mensalmente pela Secretaria Municipal d
senvolvimento social, ¢ encaminhados ao controle Interno para analise e liberacéo d
la do recurso, além da fiscalizacio das metas qualitativas e quantitativas, com elab

rios quadrimestrais os quais devem ser apresentados em reunido do Conselho Munid

cia Social.

7.3 — A fiscalizacdo dos resultados se dara por intermédio da Comissdo de Monitor
¢do da Politica de Seguranca Alimentar, a qual ficara responsavel por realizar o
cumprimento do objeto descrito no Plano de Trabalho, enquanto a esfera finance
prestacéo de contas, sera avaliada através da plataforma denominada “Siconvinho",

7.4 - COMPETE A COMISSAO DE MONITORAMENTO:

(a) Homologar, independentemente da obrigatoriedade de apresentacao de prestaca

OSC, o relatorio técnico de monitoramento e avaliagdo de gue trata o art. 59 da Lei F
de 31 de julho de 2014;
(b) avaliar os resultados alcangados na execugao do objeto da parceria, de acordo

constantes do relatério técnico de- monitoramento e avaliagéo, e fazer recomendacd

mento dos objetivos perseguidos;

(c) analisar a vinculagao dos gastos da OSC ao objeto da parceria celebrada, bem ¢

dade desses gastos;

(d) solicitar, quando necessério, reunides extraordinarias e realizar visitas técnicas ng
de realizac&o do objeto da parceria com a finalidade de obter informagées adicionais

desenvolvimento dos trabalhos;

(e) solicitar aos demais 6rgaos da Secretaria ou @ OSC esclarecimentos que se fizer

para subsidiar sua avaliacio;

(f) emitir relatério conclusivo sobre os resultados alcangados no periodo, contendo a

avaliagao das justificativas apresentadas no relatério técnico de monitoramento e aval

dagdes, criticas e sugestdes.

CLAUSULA OITAVA - DAS SANCOES

8.1 — Quando a execugao da parceria estiver em desacordo com o plano de trabalhg

mas da Lei n® 13.019, de 2004, do Decreto Municipal n°® 7,374, de 2021, e da legisla

L

netaria, inclusive,

ivo ou de orienta-
promogao pessoal

bm fins lucrativos;
DS a parceria, sal-

0 quanto ao bom

stagdo de contas

aboracio, homo-
e Assisténcia De-

a seguinte parce-

bragao de relato-
sipal de Assistén-

amento e Avalia-
evantamento do

ira, no tocante a

b de contas pela
ederal n® 13.019,

gom-informacgoes

Es para o atingi-
oMo a razoabili-

OSC e no local
que auxiliem no

M necessarios

nota da parceria,

acgéo, recomen-

) € Com as nor-

¢Ho especifica, a
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administracdo publica municipal podera, garantida a prévia defesa, aplicar 3 OSC
coes:

8.1.1 — adverténcia: sangado de carater preventivo e aplicavel quando verificadas imp
cadas pela organizagdo da sociedade civil no ambito da parceria que nao justifique
penalidade mais grave;

8.1.2 — suspenséo temporaria: a sang&o de suspensido temporaria sera aplicada n
forem verificadas irregularidades na celebragdo, execugéo ou prestagédo de contas
se justificar a imposigéo da penalidade mais grave, considerando-se a natureza e 4
frag@o cometida, as peculiaridades do caso concreto, as circunstancias agravantes

as seguintes san-

ropriedades prati-
m a aplicagéo de

0S casos em que
da parceria € ndo
gravidade da in-
ou atenuantes e

os danos que dela provieram para a administragdo publica municipal. Impede a organizacio da socie-

dade civil de participar de chamamento publico e celebrar parcerias ou contratos c
dades da administragao publica municipal por prazo ndo superior a dois anos;

8.1.3 — declaragéo de inidoneidade; a sangao de declaragéo de inidoneidade impe

bm orgaocs e enti-

de a organizagio

da sociedade civil de participar de chamamento publico e celebrar parcerias ou contratos com 6rgdos

e entidades de todas as esferas de governo, enquanto perdurarem os motivos

determinantes da

punic&o ou até que seja promovida a reabilitacdo perante a autoridade que aplicou & penalidade, que

ocorreré quando a organizagao da sociedade civil ressarcir a administragio public

8 municipal pelos

prejuizos resultantes, e apds decorrido o prazo de dois anos da aplicagao da sancgo de declaragéo

de inidoneidade.

8.2 — A aplicagdo das sangbes de suspensdo temporaria e de declaragdo de ir
competéncia exclusiva do Prefeito Municipal.

8.3 — Da decisdo administrativa que aplicar as sangées previstas nesta clausula
administrativo, no prazo de 10 (dez) dias, contado da data de ciéncia da deciséo.

8.4 — Na hipotese de aplicagéo de sangdo de suspenséo temporaria ou de declarag
de, a organizagao da sociedade civil devera ser inscrita, cumulativamente, como ina
taforma eletronica do municipio e no Tribunal de Contas do Estado de Sao Paulo, €|
rem os efeitos da punigdo ou até que seja promovida a reabilitacéo.

idoneidade ¢ de

, cabera recurso

a0 de inidoneida-
dimplente na pla-
nguanto perdura-

8.5 — Prescrevem no prazo de 05 (cinco) anos as agdes punitivas da administragéo publica municipal,
destinadas a aplicar as sangOes previstas nesta clausula, contado da data de apredentagéo da pres-
tacgo de contas ou do fim do prazo de 90 (noventa) dias a partir do término da vigéncia da parceria,

no caso de omiss&o no dever de prestar contas;

8.5.1 — A prescri¢ao sera ihterrompida com a edigdo de ato administrativo destinado
fracdo.

CLAUSULA NONA — DA VIGENCIA

9.1 — O prazo de vigéncia deste Termo de Colaboragéo sera de 12 (doze) meses, co
inicio dos servigos, a ser declarado pela Secretaria Municipal de Assisténcia e

3 apuracgdo da in-

ntados a partir do
Desenvolvimento

Social, podendo ser prorrogado, nas condigées previstas no art. 55 da Lei n® 13.019, de 2014, e art.
40 do Decreto Municipal n® 7.374/2021, mediante termo aditivo, por solicitagdo da QSC devidamente

fundamentada, desde que autorizada pela Administragédo Publica, ou por proposta
Plblica e respectiva anuéncia da OSC, formulada, no minimo, 80 (sessenta) di
termino.

da Administragéo
as antes do seu
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9.1.1 — No caso de prorrogagéio da vigéncia da parceria, nos termos do artigo 40, Inciso |, alinea ‘c,
do Decreto Municipal n® 7374/2021, o perfodo total de vigéncia ndo podera exceder cinco anos, nos
moldes do artigo 21 do mesmo diploma legal.
9.2 - Avigéncia podera ser alterada por prorrogagao de oficio, quando a ADMINISTRACAC PUBLICA
der causa a atraso na execugdo do objeto, limitada ao periodo do atraso. A prorrogagéo de oficic sera
formalizada nos autos mediante termo de apostilamento, com comunicagdo @ ORGANIZACAO DA
SOCIEDADE CIVIL.
9.3 - A eficacia deste instrumento fica condicionada a publicagdo do seu extrato ng Diario Oficial do
Municipio de Ourinhos, a ser providenciada pela ADMINISTRACAO PUBLICA até 20 (vinte) dias
apos a assinatura.

CLAUSULA DECIMA - DA DENUNCIA, RESCISAO E EXTINGAO DO TERMO DE COLABORA-
10.1 — O Presente Termo de Colaboragédo podera ser:
| — extinto por decurso de prazo:

Il — a qualquer tempo, denunciado por qualquer dos participes mediante notificagao escrita com ante -
cedéncia de 180 (cento e oitenta) dias, ficando os participes responsaveis pelas obriga¢des e auferin-

do as vantagens do tempo em que participaram voluntariamente da avenca,

Ill — rescindido, por decisdo unilateral de qualquer“dos participes, independentemenie de autorizagao
judicial, nas seguintes hipoteses: = '

a) descumprimento injustificado de clausula deste instrumento:

b) irregularidade ou inexecucao injustificada, ainda que parcial, do objeto, resultados|ou metas pactu-
adas (art. 58, §4°, inciso Il, do Decreto n° 7.374, de 2021);

c) omissao no dever de prestagdo de contas anual, nas parcerias com vigéncia superior a um ano,
sem prejuizo do disposto no §2° do art. 70 da Lei n® 13.019, de 2014:

d) violagéo da legislacéo aplicavel:

€) cometimento de falhas reiteradas na execugéo:
f) Malversagao de recursos publicos;

g) constatagao de falsidade ou fraude nas inforﬁagées ou documentos apresentados

h) a O.S.C néo sanar as impropriedades apontadas no relatdrio técnico parcial elaborado pelo gestor
da parceria;

i) descumprimento das condicdes que caracterizam a parceira privada como OSC (ant. 2°, inciso |, da
Lein®13.019, de 2014);

j) paralisacéo da execucéo da parceria, sem justa causa e prévia comunicagdo a Adnlinistragéo Publi- 7
ca; 4
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k) pela superveniéncia de normas legais ou razdes de interesse publico que &
materialmente inexequivel:

) houver utilizagdo dos recursos em desacordo com 0 plano de trabalho;

m) da verificagdo da ocorréncia de qualquer circunsténcia que enseje a instaurags
Contas Especial, nos termos do Decreto n° 7.374, de 2021;

n) quando os recursos depositados em conta corrente especifica ndo forem utilizg
365 (trezentos e sessenta e cinco) dias, salvo se houver execugao parcial do objeto
viamente justificado pelo gestor da parceria e autorizado pelo Prefeito Municipal, d
nos §§ 3° e 4° do art. 32 do Decreto n° 7.374, de 2021.

o) outras hipéteses expressamente__preyistés_na Iegis[a__(:éo aplicavel.

10.2 - Havendo indicios fuh__dados' de malversagéo do recurso plblico, @ MUNICIPIO
Tomada de Constas Especial, para apurar iregularidades que tenham motivado a re
ra.

10.3 - Em caso de denuncia ou rescisdo unilateral por culpa, dolo ou ma gestéo pqg
devidamente comprovada, a organizagéo da sociedade civil ndo tera direito a qualqug

10.4 — Os casos de rescisao unilateral serdo formalmente motivados nos autos do p
trativo, assegurando o contraditério e a ampla defesa. O prazo de defesa sera de
abertura de vista do processo.

10.5 — Na hipétese de irregularidade na execugdo do objeto que enseje dano ao e
instaurada Tomada de Contas Especial caso os valores relacionados a irregularidad
volvidos no prazo estabelecido pela Administragcdo Publica.

10.6 - Por ocasido da concluséo, dentincia, resciséo ou exlingéo da parceria, os saldg

manescentes, inclusive os pravenientes das receitas obtidas das aplicagdes financ
seréo devolvidos ao MUNICIPIO no prazo improrrogavel de 30 (trinta) dias, sob pena
tauragao de tomada de contas especial do responsavel, providenciada pela autoridad
administragédo publica, nos termos do art. 52 da Lei 13.019.

CLAUSULA ONZE — DOS BENS REMANESCENTES
11.1 — Os bens patrimoniais adquiridos, produzidos, transformados ou construido
repassados pela Administragéo sao da titularidade do orgéo e ficarao afetados ao obj
parceria durante o prazo de sua duragéo, sendo considerados bens remanescentes ac

11.2 — N&o se consideram bens permanentes aqueles gue se destinam ao consumo;

11.3 - Os bens permanentes néo poderdo ser alienados, ressalvadas as previsdes e
instrumento sobre os bens inserviveis e sobre as situagbes posteriores ao término da

11.4 - Caso os bens da ADMINISTRAGAO PUBLICA se tornem inserviveis antes do té
ria, ser@o adotadas providéncias conforme a legislagdo de administragdo patrimonial.

11.5 — Quando da exting@o da parceria, os bens remanescentes permanecerao na

torne formal ou

10 de Tomada de

dos no prazo de

e desde que pre-

onforme previsto

devera instaurar
5cisdo da parcei-

yr parte da OSC,
:r indenizagao.

rocesso adminis-
10 (dez) dias da

rario, devera ser
e nao sejam de-

s financeiros re-
eiras realizadas,
de imediata ins-

¢ competente da

B COm recursos

eto da presente
b seu término.

specificas deste
parceria.

rmino da parce-

propriedade do

orgdo, na medida em que os bens serdo necessérios para assegurar a continuigade do objeto
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pactuado, seja por meio da celebragdo de nova parceria, seja pela execugao dire
Municipalidade.

11.6 — A OSC devera, a partir da data da apresentagao da prestagio de contas fina
bens remanescentes para esta Administragdo, que devera retira-los, no prazo de
dias, apos o qual a OSC nao mais sera responsavel pelos bens.

11.7 — Na hipétese de dissolugéo da OSC durante a vigéncia da parceria, os ber
deverdo ser retirados pela Administragdo Publica Municipal, no prazo de até 9
contado da data de notificagdo da dissolugao.

11.8 — Os bens remanescentes poderdo ter sua propriedade revertida para a Q
Administragéo, se ao término da parceria ficar constatado que os bens nao serdo
assegurar a continuidade do objeto pactuado ou se o 6rgéo nio tiver condigdes de
ao objeto pactuado e, simultaneamente, restar demonstrado que os bens serdo Utg
da execucdo de agoes de interesse social pela OSC.

CLAUSULA DOZE - DO PLANO DE TRABALHO

12.1 - Para o alcance do objeto pactuado, os participes obrigam-se a cumprir o plang
independente de transcrigdo, é parte integrante e indissociavel do presente Termo
bem como toda documentacdo técnica que dele resulle, cujos dados neles col
participes. O Plano de Trabalho constara como anexo do presente Termo de Colabo

12.2 - Os ajustes no plano de trabalho serdo formalizados por certidédo de apos
quando coincidirem com alguma hipotese de termo aditivo prevista no inciso |, capu
Decreto Municipal n°. 7.374/2021 caso em que deverdo ser formalizados por aditam
Colaboragéo, sendo vedada a alteragéo do objeto da parceria.

CLAUSULA TREZE - DO FISCAL DO CONTRATO

'ta do objeto pela

, disponibilizar os
até 90 (noventa)

s remanescenies
D (noventa) dias,

SC, a critério da
necessarios para
dar continuidade
tis a continuidade

D de trabalho que,
de Colaboracéo,
ntidos acatam os
ragao.

tilamenlo, exceto
L, do artigo 40, do
ento ao Termo de

13.1 — A Administragao indicara como fiscal do termo de colaboragéo, Rudson Andiié Vergentin Tren-

tim, CPF n°® 009.689.489-01, Nutricionista lotado na Secretaria Municipal de Assistér

incumbira o acompanhamento e fiscalizacdo da execugao dos servigos prestados,

a contratada para os fins do cumprimento das regras previstas no instrumento contra

13.2 — Caso considere necessario, podera promover visita técnica in loco

monitoramento da parceria, podendo notificar a ORGANIZACAO DA SOCIED

antecedéncia em relagdc a data da visita;

CLAUSULA QUATORZE — DA COMISSAQ DE MONITORAMENTO E DO GESTOR

14.1 — A presente parceria contard com monitoramento e avaliagéo por parte de Con

designada por ato proprio de representante da ADMINISTRACAO PUBLICA, nos
13.019/2014 e Decreto Municipal n® 7.374/2021.

14.2. A Administracdo indicara como gestora da parceria, a Sra. Renata Motta Be
215.7563.508-07, Gerente de Protegdo Social Especial a qual incumbira o acor

contrato e dos servigos prestados, devendo dirigir-se & contratada para os fins do
regras previstas no instrumento contratual.

CLAUSULA QUINZE — PRESTAGAO DE CONTAS

icia Social, o qual
Hevendo dirigir-se
tual.

bara subsidiar o
ADE CIVIL com
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nissdo especifica,
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15.1 — A OSC elaborara e apresentara a Secretaria e ac Municipio prestagao dg
discriminada nesta clausula, observando-se o Capitulo IV, da Lei Federal n® 13.019,
2014, e o Capitulo VII, do Decreto Municipal n® 7.374, de 23 de fevereiro de
legislagdo e regulamentagio aplicaveis.

15.2 — Os Relatérios de Prestacio de Contas deverdo conter descritivo de cada o
com o valor referente ao repasse de verbas e ser obrigatoriamente acompanhado ol
os recibos, seguindo todas as Instrugbes Normativas do Tribunal de Contas do Esta

15.3 — A prestagéo de contas apresentada pela PARCEIRA devera conter elementos
gestor da parceria avaliar o andamento ou concluir que o seu objeto foi exdq
pactuado, com a descricdo pormenorizada das atividades realizadas e a cComprovaci

metas e dos resultados esperados, até o periodo de que trata a prestagéo de contas|

15.4 — Seréo glosados valores relacionados a metas e resultados descumpridos
suficiente.

156.5 — Os dados financeiros serdo analisados com o intuito de estabelecer 0 nex
entre a receita e a despesa realizada, a sua conformidade e o cumprimento das norr

15.6 —A analise da prestagéo de contas devera considerar a verdade real e os resul

15.7 - A prestagéo de contas final consistird na apresentagao pela ORGANIZA(;AO
CIVIL do relatério de execugéo do objeto, no prazo de 90 (noventa) dias apos o téf

contas na forma
de 31 de julho de
2021, e demais

beragao realizada
or copias de todos

jo de Sao Paulo.
que permitam ao

cutado conforme
A0 do alcance das

sem Justificativa
o de causalidade
nas pertinentes.

ados alcangados.

DA SOCIEDADE
mino da vigéncia

da parceria, prorrogavel por até 30 (trinta) dias mediante solicitagao justificada. Caso a duragao da

parceria exceda um ano, a prestagdo de contas se dard no final de cada exercici
artigo 69 da Lei 13.019/2014.

15.7.1 - O relatério de execugéo do objeto devera conter:

| - descricéo das aces desenvolvidas para o cumprimento do objeto;
[l - demonstragao do alcance das metas;

Il - documentos de comprovagéo da execugdo das agbes e do alcance das metas ¢
cumprimento do objeto, definidos no plane de trabalho como meios de verificagad
presencas, comprovantes de gaslos, fotos, depoimentos, videos e outros;

IV — documentos de comprovagéo do cumprimento da contrapartida em bens ou
houver,; '

V —relagéo de bens adquiridos, produzidos ou transformados, quando houver:

VI — justificativa na hipétese de ndo cumprimento do alcance das metas:

VIl - documentos sobre o grau de satisfagéo do publico-alvo, que podera ser indig

pesquisa de satisfagéo, declaragfo de entidade publica ou privada local e declaraga
politica publica setorial, entre outros.

15.8 - O parecer técnico da ADMINISTRACAQO PUBLICA sobre o relatério de exe

considerando o teor do relatério técnico de monitoramento e avaliagdo, consistira f

cumprimento do objeto, podendo o gestor da parceria:
a) - concluir que houve cumprimento integral do objeto ou cumprimento parcial
suficiente quanto as metas néo alcangadas; ou

b) - concluir que o objeto n&o foi cumprido e que n&o h4 justificativa suficiente para q

tenham sido alcancadas, o que implicara emiss&o de parecer técnico preliminar ind
valores relacionados a metas descumpridas sem justificativa suficiente.

D, nos termos do

jue evidenciem o
b, como listas de

servigos, quando

ado por meio de
0 do conselho de

cucado do objeto,
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com justificativa
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Ourinhos/SP




- __OURINHOS

UMA CESTAD DE TODOS

15.8.1 - Caso haja a conclusdo de que o objeto n&do foi cumprido ou caso
irregularidades que possam ter gerado dano ao erdrio, a ORGANIZACAO DA S
sera nolificada para apresentar em até 90 (noventa) dias, relatorio de execucy
contera:

a) - relagao das receitas e despesas realizadas, inclusive rendimentos financeiros,
comprovagao da observancia do Plano de Trabalho;

b} - relagéo de bens adquiridos, produzidos ou transformados, quando houver:

¢) - comprovante de devolugdo do saldo remanescente da conta bancaria especific;
salvo quando ja disponivel na plataforma eletrénica de processamento da parceria;
d) - extrato da conta bancaria especifica, salvo quando ja disponivel na platafor
processamento da parceria;
e) - copia simples das notas e dos comprovantes fiscais ou recibos, inclusive holet
documento, valor, dados da ORGANIZACAO DA SOCIEDADE CIVIL e do forr
indicagéo do produto ou servigo; e
f) - memoria de calculo do rateio das despesas, nos casos em que algum item do R
for pago proporcionalmente com recursos da parceria, para demonstrar que ndo hou
sobreposicédo de fontes de recursos no custeio de um mesmo item.

15.8.2 - Com fins de diagnéstico, para que a ADMINISTRACAO PUBLICA con
contemplada pela parceria, o parecer técnico abordara os impactos econémicos ou §

o0 grau de salisfagao do publico-alve e a possibilidade de sustentabilidade das agdes|

15.9 - Caso tenha havido notificagéo para apresentagao de relatério de execucd
andlise sera realizada mediante parecer técnico que examinarda a conformidad
constantes na relagdo de pagamentos com as previstas no Plano de Trabalho, consi
da execugao do objeto; e verificara a conciliagéo bancaria, por meio da correlagdo ¢
da relag@o de pagamentos e os débitos na conta.

15.10 - A analise da prestagdo de contas final ocorrera no prazo de 150 (cento €
contado da data de apresentacéo:
a) - do relatorio de execugdo do objeto, quando nao for necessaria a apresentaca
execucao financeira; ou

b) - do relatério de execugéo financeira, quando houver.

15.10.1 - O prazo podera ser prorrogado por igual periodo, mediante decisdo motiva

15.10.2 - O transcurso do prazo sem que as contas tenham sido apreciadas ni

ORGANIZACAO DA SOCIEDADE CIVIL participe de chamamentos publicos o
parcerias, nem implica impossibilidade de sua apreciagdo em data posterior ou v
adotem medidas saneadoras, punitivas ou destinadas ao ressarcimento do erario.
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15.11 - O julgamento final das contas, realizado pela autoridade que celebrou a parceria ou agente

plblico a ela diretamente subordinado, considerara o conjunto de documentos sobr
monitoramento da parceria, bem como o parecer técnico conclusivo.

15.12 - A decisdo final de julgamento das contas sera de aprovacdo das contas

contas com ressalvas ou rejei¢cao das contas, com instauracdo da tomada de contas

15.12.1 - A aprovagao das contas com ressalvas ocorrera quando, apesar de cump

e metas de parceria, for constatada impropriedade ou qualquer outra falta que nao

ao erario.

e a execucdo e o
, aprovagéo das
especial.

ridos os objetivos
resulte em dano
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15. 12 2 A rejeicdo das contas ocorrera quando comprovada omissdo no dever (¢
descumprimento injustificado do objeto da parceria; dano ao erario decorrents
ilegitimo ou antieconémico; ou desfalque ou desvio de dinheiro, bens ou valores pukb

15.13 - A ORGANIZACAO DA SCCIEDADE CIVIL podera apresentar recurso admin
de 15 (quinze) dias apds sua netificagdo quanto & decisio final de julgamento das cy

15.13.1 - O recurso sera dirigido a autoridade que proferiu a deciséo, a qual, se nao
prazo de 5 (cinco) dias, encaminharé o recurso a autoridade superior.

15.14 - Exaurida a fase recursal,
educalivo e preventivo, podendo ser considerado na eventual aplicagao de sangaes.

156.15 — Para fins de comprovagéc dos gastos, ndo serdo aceitas despesas ef
anterior ou posterior ao periodo de vigéncia da parceria.

16.16 — Nao poderdo ser pagas com recursos da parceria, despesas em desacord
trabalho, bem como aquelas decorrentes de multa, juros, taxas ou mora, referentes
recolhimentos fora do prazo e a titulo de taxa de administracao.

15.17 — A prestagéo de contas deverad ser realizada de forma on-line, devendo
mensal apresentar e/ou alimentar sistema especifico para prestagdo de cont

no caso de aprovagdo com ressalvas, a A
PUBLICA providenciara o registro na plataforma eletrénica das causas das ressalvas

le prestar contas;
de ato de gestao
licos.

nistrativo no prazo
intas.

a reconsiderar no

\DMINISTRACAQ
$, que lera carater

etuadas em data

b com o plano de
g pagamentos ou

ainda, de forma

as financeira na
plataforma siconvinho, conforme acesso que seré liberado posteriormente a entidads.

15.18 — Caso o Relatorio de Execucéo do Objeto e o conjunto de documenios existentes no processo

nao sejam suficientes para comprovar a execugdo do objeto da parceria, a A
PUBLICA podera decidir pela aplicagdo das sangoes previstas na Lei n. 13.019/201
de outras prowdenc:as prewstas em legislag&o especifica, garantida a oportunidade (

DMINISTRACAQ
4 ou pela adocao
e defesa prévia.

15.19 - A ORGANIZACRO DA SOCIEDADE CIVIL devera manter a guarda dos docyimentos originais

relativos a execugdo da parceria pelo prazo de dez anos, contado do dia Gtil sul
apresentagao do Relatério de Execugéo do Objeto.

CLAUSULA DEZESSEIS - DAS DISPOSIGOES FINAIS
16.1 — Convocada para assinatura do Contrato, a selecionada nao podera se furtar

¢os, ficando esclarecido que a desisténcia posterior acarretara as sancoes prevista
Lei 13.019/2014;

16.2 — Seré descredenciada, a qualquer tempo, a instituigdo gue n&o mantiver, du

Termo de Colaboragdo, as mesmas condigfes que possibilitaram o seu credencian
sentar as razoes objetivas que justifiquem a sua conduta, ou, ainda, aquela cujo Con

rescindido, pelos motivos nele previstos;

16.3 — E de inteira responsabilidade do interessado acompanhar as informagoes e

vulgados no Diario Oficial do Municipio e no site da Prefeitura Municipal, ndo poden

nhecimento dos atos:

16.4 — Os casos omissos serdo dirimidos pela Comissdo de Monitoramento e, em
pela Secretaria Municipal de Assisténcia Social:

16.5 — A Prefeitura Municipal podera editar Resolugdes Complementares versando
prorrogagéo de prazos deste instrumento convocatdrio:

bsequente ao da

de prestar servi-
5 No artigo 73 da

rante o curso do
nento, sem apre-
trato venha a ser

os resultados di-
do alegar desco-

ultima instancia,

inclusive, sobre
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16.6 — Para o alcance do objsto pactuado, os participes se obrigam a cumprir o
que, independente de transcrigéo, é parte integrante e indissociavel do presente Te
¢ao, bem como toda documentagao técnica que dele resulte, cujos dados neles cg
participes.

16.7 — Fica reservada a Prefeitura Municipal a faculdade de revogar, no todo cu em
para atender a interesse publico, ou de anular o presente Chamamento Publico e

blano de trabalho
rmo de Colabora-
ntidos acatam os

parte, desde que
m razao de vicio,

sem assistir as entidades direito a reclamacio, indenizagéo, reembolso ou compensacao.

CLAUSULA DEZESSETE - DO FORO

17 — De comum acordo, as partes elegem o Foro da Comarca de Ourinhos, renunciando, desde

a qualquer outro, por mais privileglado que seja para dirimir qualquer questéo que
Termo de Colaboragéo, e que ndo possa ser resolvida amigavelmente.

17.1 — Fica estabelecida a obrigatoriedade de prévia tentativa de solugdo administra

cipagdo de orgdo encarregado de assessoramento juridico integrante da estrutura
publica.

Qurinhos, 19

Prefeito .'(unicipal
ADMINISTRAGAO

 MSTITUTO QUALITA

Paulo Roberto Lelis Gallo
Presidente

ORGANIZACAO DA SOCIEDADE CIVIL (OSC)

TESTEMUNHAS:

{
Ligia Carnevale Peixe

RG sob n® 33.404.481-9 RG sob n° 40.051.4

CLL&@J LL&N\

Cecilia da Silva Carva

logo,
se originar deste

tiva, com a parti-
da administragéao

de julho de 2023,

ho

03-5

Travessa Vereador Abréhéo_iﬂbqja

19.900-000 - Ourinhos/SP
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TERMO DE CIENCIA E DE NOTIFICAGAO
TERMO DE COLABORAGAO

ORGAO/ENTIDADE PUBLICA: Prefeitura Municipal de Qurinhos

ORGANIZAGAO DA SOCIEDADE CIVIL PARCEIRA: Instituto Qualita

TERMO DE COLABORAGAO N° 31/2023

OBJETO: Selecao de Organizagio da Sociedade Civil — OSC pra executar o programa de seguranga
alimentar e nutricional e a implantagao de um restaurante popular no municipio de QOurinhos — SP.
VALOR DO AJUSTE/VALOR REPASSADO: R$ 1.855.925,00 (um milh&o, oitocentos e cinquenta e
cinco mil, novecentos e vinte e cinco reais)

EXERCICIO: 2023/2024

Pelo presente TERMO, nds, abaixo identificados:
1. Estamos CIENTES de que:

a) o ajuste acima referido e seus aditamentos / o processo de prestag@o de contas, estara(ao)
sujeito(s) a analise e julygamento pelo Tribunal de Contas do Estado de Sio Paulo, cujo tramite
processual ocorrera pelo sistema eletronico; ' I
b) poderemos ter acesso ao processo, tendo vista e extraindo copias das mfﬂnifestagées de
interesse, Despachos e Decisbes, mediante regular cadastramento no Sistema de Processo
Eletronico, conforme dados abaixo indicados, em consonancia com o estabelecido na Resolugéo n°
01/2011 do TCESP; ;

|
c) alem de disponiveis no processo eletrénico, todos os Despachos e Decistes que vierem a ser
tomados, relativamente ac aludido processo, serdo publicados no Diario Oficial do Estado, Caderno
do Poder Legislativo, parte do Tribunal de Contas do Estado de Sao Paulo, em conformidade com o
artigo 90 da Lei Complementar n® 709, de 14 de janeiro de 1993, iniciando-se, a partir de entéo, a
contagem dos prazos processuais, conforme regras do Cédigo de Processo Civil:

d) as informagdes pessoais do(s) responsavel(is) pelo 6rgdo concessor, entidade beneficiaria e
interessados, estdo cadastradas no modulo eletrénico do “Cadastro Corporativo TCESP —
CadTCESP", nos termos previstos no Artigo 2° das Instrugbes n°01/2020, conforme
‘Declarag@o(Ges) de Atualizacdo Cadastral” anexa (s);

2. Damo-nos por NOTIFICADOS para:

a) © acompanhamento dos atos do processo até seu julgamento final e consequente publicagao;

b) Se for o caso e de nosso inleresse, nos prazos € nas formas legais e regimentais, exercer o
direito de defesa, interpor recursos e o que mais couber.

Ourinhos, 19 de julho de 2023.

AUTORIDADE MAXIMA DO ORGAO PUBLICO PARCEIRO:

Nome: Lucas Pocay Alves da Silva

Cargo: Prefeilo Municipal E %_
CPF: 342.843.318-17 g
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ORDENADOR DE DESPESA DO ORGAO PUBLICO PARCEIRO:!
Nome: Vivianc Aparecida Rodrigues Barros

Cargo: Secretaria Municipal de Assisténcia e Desenvolvimento Social
CPF: 191.965.788-66

AUTORIDADE MAXIA DA ENTIDADE BENEFICIARIA: '
Nome: Paulo Roberto Lelis Gallo :
Cargo: Presidente

CPF: 170.683.438-13

Responsaveis que assinaram ¢ ajuste elou Parecer Conelusivo:
PELO ORGAC PUBLICO PARCEIRO:

Nome: Lucas Facay Alves da Silva
Cargo: Prefeito Municipal

CPF: 342.843.318-17 ‘ﬁ// é
Assinatura: f W g/

PELA ENTIDADE PARCEIRA: o
Nome: Paulo Roberto Lelis Gallo A |

Cargo: Presidente
CPF. 170.683.438-13

Assinalura:

ORDENADOR CE GESPESA O CRGAO PUBLICO PARCEIRO:
Nome: Viviane Aparecida Rodrigues Barros

Cargo: Secrelaria Municipal de Assisténcia e Desenvolvimento Social
CPF: 191.965,788-66 mﬁ |
Assinatura:_ _

GESTOR DA FPARCERIA:

Nome: Renala Motta Bernardino

Cargo: Gerenle de Protegao Social Especial
CPF: 215.753.508-07 /)
Assinatura: -'.---1" (




